


INTRODUCAO

- Bem vindo ao nosso Workshop Além dos
Classicos! Como o proprio nome diz, além
- de aprender as receitas dos grandes
classicos da coquetelaria, vamos te mostrar
como uma simples troca de ingredientes
ou tecnicas podem resultar em variagoes
super interessantes e deliciosas desses drinks.

N30 esqueca fie compartilhar nos Stories
“marcando @Drinkeros e as hashags

- #WorkShop #BoraVirarDrinkero
~ gue vamos repostar no nosso perfill

| Q

' BORA LA?!




o
‘ALB.A

E SUAS CATEGORIAS

Vocé ja ouviu falar na 1.B.A? A Associacao
Internacional de Bartenders € um catalogo
oficial (Qquase uma patente) de drinks, com
as receitas exatas de cada um deles.

Foi dela que tiramos alguns drinks pra trazer
aqui pro nosso Workshop. Vai pensando que
drink é so bagu‘hga!

‘ Na IBA eX|stem 3 principais categorias:

~ + THE UNFORGETABLES

(Os Inesqueciveis)

. COMTEMPORARY CLASSICS

(Classicos Comtemporaneos)

* NEW ERA DRINKS

(Drinks Modernos)

Porem, primeiramente, vamos fazer os
preparativos para poder executar os drinks
que vamos falar nas proximas aulas.

Achou que Ja la beber, ne? Muita calma
nessa hora' n




oo
XAROPE

DE (3ACUCARo

Um dos principais da coquetelaria! Tenha sempre
ele em casa. Essa receita dura ate 30 dias

na geladeira. Lembre-se de utilizar o mesmo
recipiente para medir as partes de sua receita

e manter a proporcao.

INGREDIENTES:
- - Agua (1 parte)
- Acucar (2 partes)‘_:;‘__

. MODO DE PREPARO:
- Jogue todos ingredientes em uma panela
em fogo baixo. '
- Mexa ate dissolver o acucar
por completo.
- Espere esfriar e armazene em uma garrafa
ou ho reC|p|ente que preferir. .

Pronto' Slmples né? Apesar de ndo utilizarmos
muito neste Workshop, € super importante que
voce tenha este Xarope em casa pra utilizar

no seu dia a dia.




Ovutro Xarope muito utilizado na Coquetelarial
Armazenado na garrafa de Jack Daniel’s fica
um charme Bora fazer?

INGREDIENTES:
- Agua (1 parte)
- Mel(2 partes)

' MODO DE PREPARO
= Jogue todos mgredlentes em uma panela

| fem fogo baixo.

- Mexa até dissolver o mel por completo.
- Espere esfriar e armazene em uma garrafa
ou no reC|p|ente que preferlr

Prontlnho' O Xarope de Mel e bem melhor
pra ser usado nas receitas, pois quando
colocamos o mel puro ele acaba
endurecendo por causa do gelo.

Bora pro Proximo?




oo
XAROPE

DE (°AFE

Este tem uma técnica um pouquinho
diferente, mas e uma delicia! Bora fazer.

- INGREDIENTES:

- Agua (1 parte)

- Café em po (1/2 parte)
- Agucar (1 parte)

‘MODO DE PREPARO:
- - Coloque o café e a agua =
'~ em uma panela em fogo baixo.
- Mexa bem até ferver.
- Coe em um coador de café. :
- Coloque o café coado no seu copo de
medida. Ele deve ser equivalente a 1/2 parte.
Caso tenha menos, complete com agua.
- Coloque a 1/2 parte de cafe na panela
com o agucar em fogo baixo.
- Mexa até dissolver o agucar por completo.
- Espere esfriar e armazene em uma garrafa
Ou ho recipiente que prefertr.

E pronto! Este xarope € um otimo substituto
para receitas que pedem Licor de Cafe.
Fica a dlca'




o auxilio de uma colher.

oo
XAROPE

DE (JENGIBRFo

Um dos nossos preferidos! Este é essencial
para qualguer Drinkero.

INGREDIENTES:

- Agua (1 parte)

- Gengibre ralado (1/4 parte)
- Agucar (2 partes)

' MODO DE PREPARO:
- - Descasque o gengibre com

- - Rale o gengibre e coloque no
copo medidor. Se precisar, ajeite

com uma colher, mas sem esmagar.

- Jogue todos ingredientes em uma panela
em fogo baixo.

- Mexa ate dissolver o agucar por completo.
- Espere esfriar e armazene em uma garrafa
Ou no recipiente que preferir coando com
uma peneira.

- Esmague bem o bagaco do gengibre
deixando ele bem sequinho e reserve.

Este sera o ingrediente prmmpal da nossa
prOX|ma receita!

@~%=O9




~ na panela.

e
BALINHAS

DE (JENGIBRFo

INGREDIENTES:
- Bagaco de Gengibre da receita anterior
- A mesma quantidade em Acucar

MODO DE PREPARO:

- Jogue o agucar na panela
“em fogo bem baixo.

- - Mexa com cautela apenas
‘para centralizar o agucar

- Quando o agucar derreter

por completo, jogue o bagaco

de gengibre.

- Desligue o fogo e misture tudo.

- Deixe esfriar bem (cuidado, queima!)
e molde suas balinhas com as maos.

- Finalize as balinhas com acucar

€ armazene no recipiente que prefertr.
Cologque um pouco de acucar neste
recipiente tambem para ajudar a ressecar
as balinhas.

- Guarde na geladeira para elas ficarem
mais firmes e durinhas.

E ¢ isso! Legal, né? Lembre-se de guardar
0S xaropes na geladeira para durarem mais.
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