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PREFACIO

Através de pesquisas, reunimos mais de 100 modiglopizzas para vocé aprimorar sua pizzaria
Com: Pizzas tradicionais, exoticas, doces, vegatas, minipizzas e calzones.

Aqui, ensinaremos todas as etapas, daamassrecheio, para vocé agradar todos paladares.

PI1ZZA, um lanche rapido e substancioso. Conhecidamundo inteiro é hoje um dos nossos prinsipai
pratos.

A palavra pizza, que surgiu pela primeira vez emdiEs, em XVII. Napoles comeca a produzir suas
pizzas com mais criatividade, variando os recheissindo inUmeros ingredientes para tornaalwor
da pizza mais requintado.

No ano de 1.830 inaugurou a primeira pizzaria d&bhia em Napoles, chamada Port Alba, qu® lo
se tornou em um ponto chamativo, onde se reunsagesfamosas, como pintores, Poetas e eseritor
famosos.

Em 1.889, o Rei Humberto | e a Rainha Margherig@gspvam o verdo em Napoles, no Palacio Capodi-
monte. Os Reis entusiasmados em conhecer o gato tio falado daquela cidade, mandaram chamar
0 conceituado pizzaiolo, Dom Raffaelo Esposito@esposa, no qual imediatamente fizeram sua pri
cipal especialidade, a pizza. Dom Raffaelo e ssjposa, fizeram varios tipos de pizzas paraReis,
mas a que mais simpatizou a Rainha foi a querdumts trés cores da Italia, verde, branco enelbp.

Dom Raffaelo, como sendo um comerciante m@ip®eo, batizou a pizza de Alla Margherita, em ho-
menagem a Rainha, no qual o tornou famoso, Iheerefwmuitos lucros.

DICAS

* As Massas basicas da pagina 04, servem fmatas as pizzas, no qual no comeco tatias as
receitas colocamos 1 RECEITA DE MASSA BASICA (8& preferéncia. )

* A maioria das Pizzarias, trabalha com cerca d8f® de pizzas, inove e seja diferente, quanto
mais variacdes vocé tiver, mais clientes tambenra, tagradando assim todos os tipos de qa&isd

* Siga corretamente todos 0s passos, que com cégtézama deliciosa pizza.

® 2019
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R ECEITAS BASICAS PARA MASSA DE PIZZA.

MASSA 01

300g de farinha de trigo
100g de banha de porco
2 ovos

1 gema

1 pitada de sal

Coloque a farinha numa tigela e
Junte os demais ingredientes.
Amasse até ficar bem homogéneo.

MASSA 02

1 xicara de cha de maizena

1 xicara de ché& de farinha de trigo
1 colher (sopa) de fermento em p6
% colher (chd) de sal

% xicara (ch4) de queijo ralado

Y xicara (cha) de éleo

Y xicara (cha) de leite

2 ovos

Misture bem os ingredientes secos.
Faca uma cova no meio e coloque o
Oleo, o leite e os ovos. Misture até
Obter uma massa uniforme.

Estenda numa forma de pizza (grande)
Untada. Leve ao forno médio, por 15
minutos. Espalhe o recheio, a gosto.
Leve ao forno, por mais 10 minutos.

MASSA 03

2 xicaras (chd@) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em po6
1 colher (cha) de sal

100g de gordura vegetal (ou banha)
1 ovo

% xicara (chd) de leite

Misture numa tigela grande a farinha
Com o fermento e o sal.

Faca uma cova no meio e coloque ai
A gordura e o ovo. Misture bem,
Acrescentando farinha dos lados.
Junte ao leite, aos poucos, até obter
Uma massa homogénea e firme que
N&o grude nas maos. Deixe descansar
Por 30 minutos.
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P izzas - Coberturas e Recheios.

01 - PIZZA ALHO E OLEO

1 receita de massa basica - 6 denteslldo ( grandes), cortadem laminas

sal e pimenta-do-reino, a gosto - azeite - %2 xiferd) de queijo parmesdo ralado. Faca
a massa, seguindo as Instrucdes da receita. EstantaF6rma de pizza. Cubra com o

alho e polvilhe com o sal e a pimenta. - Regue apeite e espalhe o queijo Parmesao.
Leve ao forno quente, Por cerca de 30 minutos.

02 - PI1ZZA A BOLONHESA

1 receita de massa basica - 1 dente de alho ateas2acolheres de sopa de 6leo - 2509
de carne moida sal e pimenta-do-reino a gostoic&#ade (cha) de puré de tomate -1
colher de (ch&) de manjericdo picado - 3 ovos duosziem rodelas - 1 cebola grande em
rodelas - azeite. Estenda a massa numa formaziepDoure o alho no Oleo quente,
junte a Carne e refogue até ficar ligeiramehbstada. Tempere com sal e pimenta.
Acrescente o puré de tomate e o manjericdo. Cozalpens minutos e espalhe sobre a massa
Guarneca com as rodelas de ovo e cebola.- Reguezgite e leve ao forno quente por cerca de
30 minutos

03 — PIZZA A CALABREZA

1 receita de massa basica — 1 xicara de cha de meltomate — 100g de ricota fresca, em
fatias — 4 ovos cozidos, em fatias — 4 colheresaga de torresminhos ( toucinho frito )

- 100g de presunto em tirinhas — 200g de queiivgdone, em cubinhos — 1 colher de
(sopa) de Basilicdo — azeite. Faca a massalirslg as instrucdes da receita. Estenda
numa férma de pizza. Espalhe o molho de tomatdeaom as fatias de ricota e de ovos
,0S torresminhos e o presunto. Distribua o prawelke o basilicdo. Regue com azeite e le-
ve ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

04 — P1ZZA A HUNGARA

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 2 pimentdes verdes, em
tirinhas — 2 pimentdes vermelhos, em tirinhas -ega@imenta a gosto. — 2 cebolas médias
em rodelas — paprica em po, a gosto — azeite —@&@geijo mozarela, em fatias. Faca
a massa, seguindo as instrucdes da receita. Estangaforma de pizza. Espalhe o molho
de tomate e cubra com os pimentdes, misturadogli®tom sal e pimenta. Cubra com
as rodelas de cebola e polvilhe a paprica. Regueazeite e distribua as fatias de moza-
rela. Leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos
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05 — PIZZA A MARINARA

1 receita de massa basica — 300g de mariscos,dim@d0g de camarao, limpo—-sal —1
cebola (média), picada — 6leo — 4 tomates, picadbdente de alho amassado — 1 colher
(sopa) de cheiro-verde, picado — 2 cebolas (mgdeam rodelas — 2 tomates em fatias
% xicara (cha) de queijo parmeséo, ralado. Fagassa, seguindo as instrucdes da recei-
ta. Estenda numa forma de pizza. Afervente os numie 0s camardes, separadamente,em
agua com sal. Escorra bem e reserve. Refogue @aceicada em 3 colheres (sopa) de
Oleo e acrescente os tomates picados, o alho eimalerde. Tempere com sal. Cozinhe
até obter um molho espesso e reserve. Doure aasatkecebola em 3 colheres de (sopa)
de 6leo e espalhe sobre a massa. Distribua osansesos camardes. Cubra com o molho
de tomate e as fatias de tomate. Polvilhe copamnesédo e leve ao forno quente, por
cerca de 30 minutos.

06 — PIZZA A MODA DA CASA

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — orégano a gosto — 1509
de presunto cozido, em fatias — 200g de queijo ntezeem fatias — 100g de salame (tipo
italiano) picado — 2 colheres (sopa) de azeitoneiagp, picadas. Faca a massa, seguindo
as instrugdes da receita. Estenda numa férma da.glzubra com o0 molho de tomate e
polvilhe com orégano. Espalhe as fatias de presumiaarela e o salame. Guarneca com
as azeitonas e leve ao forno quente, por cerca dargutos.

07 — PIZZA AO OREGANO

1 receita de massa basica — 10 dentes de alhadgsie- sal e pimenta-do-reino, a gosto
- orégano — azeite. Faca a massa, seguindo as;ibes da receita. Estenda numa forma
de pizza. Espalhe o alho por igual e polvilhe cairepimenta. Espalhe bastamente o oré-
gano e regue com azeite. Leve ao forno quentegroace 30 minutos.

08 — PIZZA AO QUEIJO PRATO

1 receita de massa basica — 250g de queijo peatofatias — 3 tomates (sem peles e
sementes), amassados — 8 filés de anchova -hgrcsopa) de alcaparras — azeitonas
pretas — orégano — azeite. Faca a massa , se@snuastrucdes da receita. Estenda numa
férma de pizza e cubra com as fatias de queijoalEsps tomates e decore com os filés

de anchova. Espalhe as alcaparras e 0 orégane, ceguazeite e leve ao forno quente

por cerca de 30 minutos.

09 — P1ZZA AO VONGOLE

1 receita de massa basica — 1 kg de véngole -ataxfcha) de molho de tomate — sal e pi-
menta-do-reino, a gosto — orégano e azeite — palada. Lave bem os vongoles com agua
corrente. Leve ao fogo numa panela com bastante @gozinhe até que abram. Solte a
carne da casca e reserve. Faca a massa, seguindoaes da receita. Estenda numa
férma de pizza. Cubra com o molho de tomate e lkesma vongoles. Polvilhe com o sal,
a pimenta e o orégano. Regue com azeite e levarao fuente, por cerca de 30 minutos.
Tire do forno e polvilhe a salsa. Faca a massaijsgg as instrucdes da receita. Estenda
Numa férma de pizza. Cubra com as fatiastaeate e polvilhe o sal e o orégano.
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Espalhe O manjericéo e o alho. Regue com bastmdie e leve ao forno quente, por
cerca de 30 Minutos.

10 — PI1ZZA A ROMANA

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de mellmmate — 250g de queijo mozarela,
em fatias — filés de anchovas, a gosto — 2 tomates fatias — orégano a gosto. Faca a
massa seguindo as instrucdes da receita. Estentafitma de pizza.Cubra com o molho
de tomate e as fatias de mozarela. Espalhe as\@ashas fatias de tomate. Polvilhe oré-
gano e leve ao forno quente, por cerca de 30 nsnuto

11 — PIZZA A ROMANA COM PARMESAO

1 receita de massa basica — 4 tomates madenosfatias — sal, a gosto — 8 filés de
anchovas - 200, de queijo mozarela em cubinhoanrjarncao, a gosto — 3 colheres (sopa)
de queijo parmeséo, ralado — pimenta-do-reino séoge azeite. Faca a massa, seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa férma de padgara com as fatias de tomate e polvi-
lhe ligeiramente com sal. Deite os filés de ancleeapalhe a mozarela. Polvilhe com o
manjericdo, o parmesao e a pimenta. Regue commibasizeite. Leve ao forno quente por
cerca de 30 minutos.

12 — PIZZA AUTENTICA

1 receita de massa basica — 4 tomates madurofateas — sal e orégano a gosto — 10
folhas de manjericao fresco — 3 dentes de alhossenas — azeite, a gosto. Faca a massa
seguindo as instrucdes da receita. Estenda numme fde pizza. Cubra com as fatias de
tomate e polvilhe o sal e o orégano. Espalhe gerie&o e o alho. Regue Com bastante
azeite e leve ao forno quente, por cerca de 30tosnu

13 - PIZZA BAIANA

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 1509 de linglica calabresa
picadinha — 2 ovos cozidos picados — 200g ddjaurozarela, em fatias — orégano a
gosto. Faca a massa, seguindo as instrucbegcgftar Estenda numa férma de pizza.
Espalhe o molho de tomate e cubra com a linguagsma/os. Disponha as fatias de moza-
rela e polvilhe orégano. Leve ao forno por cerc8@einutos.

14 — PIZZA CALABREZA

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — orégano a gosto — 2509 de
linguica calabresa, em fatias — 2 cebolas médimsradelas — azeitonas pretas a gosto.
Faca a massa, seguindo as instrucdes da recagadBsiuma férma de pizza. Cubra com
o molho de tomate e polvilhe orégano. Espalhetasfde linglica, a cebola e as azeito-
nas. Leve ao forno quente por cerca de 30 minutos.

15 - PI1ZZA CINCO QUEIJOS

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdelbammate — orégano a gosto — 100g de queijo
gorgonzola, em fatias —100g de queijo prowe]oem fatias — 100g de queijo mozarela, em
fatias — % xicara ( cha ) de queijo parmesd@alado. Faca a massa, seguin-
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do asinstrucOes da receita. Estenda nunraafde pizza. Cubra com o molte
tomate e polvilhe com orégano. Cubra com @jagiem camadas, seguindo a ordem
acima. Leve ao forno quente, por cerca de 30 m#ut

16 — PIZZA COM PICLES

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdelt@mate — 200g de lingtica Portugue

-sa, em fatias — 1 cebola (grande), em rodelapim@ntdes (medios), em rodelas — oréga-
no, a gosto — 3 colheres (sopa) de picles, pieallaDg de queijo prato, ralado. Faca a
massa, seguindo as instrucdes da receita. Estentafdirma de pizza. Espalhe o molho

de tomate e cubra com as fatias de linguica. Espahodelas de cebola e de pimentao.
Polvilhe o orégano e distribua os picles. Espalljeajo e leve ao forno quente, por cerca

de 30 minutos.

17 - PIZZA CREMOSA DE QUEIJO

1 receita de massa basica — 3 colheres (sopayéeeiomate — Y2 xicara (cha) de queijo
ralado — %2 xicara (cha) de queijo cremoso — 1 cdtié) de orégano — 300g de mozarela
em fatias — azeite. Faca a massa, seguindo ascidss da receita. Estenda numa férma
de pizza. Misture os quatro primeiros ingredieetespalhe sobre a massa. Cubra com a
mozarela e regue com o0 azeite. Leve ao forno poaake 30 minutos.

18 — PIZZA DE ABOBRINHA

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de naghtomate — 2 abobrinhas (médias),
cortadas em rodelas — sal — 2 dentes de alho pie&gricara (cha) de azeitonas verdes,
picadas — 2509 de queijo mozarela em fatias — oegagosto. Faca a massa seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa férma de ftzspalhe o molho de tomate. Afervente
a abobrinha em agua e sal. Escorra bem e dispsoii@ a massa. Tempere com o sal.
E o alho. Espalhe as azeitonas e cubra com a ni@zRodvilhe orégano e leve ao forno
Quente, por cerca de 30 minutos.

19 - PI1ZZA DE ABOBRINHA COM ATUM

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) ddomd¢ tomate — 2 abobrinhas, picadas
- 2 colheres (sopa) de Oleo — sal e pimenta-de@yaimgosto — 1 colher (sopa) de salsa pi-
cada — 1 lata de atum, desfiado — 3 ovos cozigospdelas — 8 filetes de aliche — 1 xica-
ra (ch&) de queijo provolone, ralado. Faca a&saaseguindo as instrucdes da receita.
Estenda numa forma de pizza e espalhe o molhankgécem cima. Refogue a abobrinha
no oOleo e tempere ligeiramente com sal e pimenistuk® a salsa e espalhe sobre o molho
de tomate. Distribua o atum e as rodelas de ovarr@@ga com os filés de aliche e cubra
com o provolone. Leve ao forno quente, por ceec@@minutos.

20 — PIZZA DE ALCACHOFRA

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdelhtomate — 4 fundos de alcachofra
cozidos — 2 colheres ( sopa ) de cebola, picadaieata (chd) de queijo parmesao ralado
Faca a massa seguindo as instrucdes da recegadastuma Férma de pizza e cubra com
Os fundos de alcachofra, cortados em fatias fiDesdtibua a cebola e polvilhe com o par-
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meséo. Leve ao forno quente por cerca de 30 minutos

21 - PIZZA DE ALFACE

1 receita de massa basica — 6leo — 1 pé de atfemedg) — sal — pimenta-do-reino — 1 lata
pequena de aliche — 3 dentes de alho — 1509 deragiverdes e pretas — 1 vidro peque-
no de alcaparras. Lave as folhas de alface,gaeseom um pano de prato. Arrume-as
sobre a massa temperada com sal e pimenta. Cgloguwena os filés de aliche e o alho

cortado bem fininho. Espalhe as azeitonas sema@aiogdas e por cima as alcaparras.
Regue com Gleo, e leve ao forno quente, por cex@Ddninutos.

22 - PIZZA DE ALICHE

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rmdellmmate — 2509 de queijo mozarela,
em fatias — 8 filés de aliche — azeitonas verdagysto — 2 colheres (chd) de alcaparras,
picadas. Faca a massa, seguindo as instru¢cdesaitar Estenda numa forma de pizza.
Cubra com o molho de tomate e as fatias de moz&ekneca com o aliche e as azeito-
nas. Espalhe as alcaparras e leve ao forno qummteerca de 30 minutos.

23 — PIZZA DE ANCHOVAS

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 50g de filés de anchova
- 20 azeitonas pretas — orégano, a gosto. Fagssanseguindo as instrugdes da receita.
Estenda numa férma de pizza. Cubra com o molhordate e coloque os filés de ancho-
va, formando um xadres. Enfeite com as azeitomadvilhe com orégano. Leve ao forno
guente, por cerca de 30 minutos.

24 — PIZZA DE ANCHOVAS E TOMATE

1 receita de massa basica — 2 cebolas (médiag)datas finas — 2 colheres (sopa) de 6leo
4 tomates, em fatias — 8 filés de anchovas — 2ifoazs recheadas — 200g de queijo pro-
volone, em fatias estreitas e grossas. Facgaassan seguindo as instru¢cdes da receita.
Estenda numa férma de pizza. Doure a cebola no gleente e espalhe sobre a massa.
Cubra com as fatias de tomate. Decore com osdédémchovas e as azeitonas, cortadas
ao meio. Polvilhe com o orégano e espalhe as faéigsovolone. Leve ao forno quente
por cerca de 30 minutos.

25 — PIZZA DE ASPARGOS

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdeltmmate — 1 lata de aspargos — 1 lata
de milho verde — 2 colheres (sopa) de cebola, pieall colher (sopa) de salsa, picada -
2509 de queijo mozarela, em fatias. Faca a magsinse as instru¢des da receita. Esten-

da numa férma de pizza. Espalhe o molho de tomage geguir, os aspargos e o milho

verde. Salpique a cebola e a salsa. Cubra contias é® mozarela e leve ao forno quente,

por cerca de 30 minutos.
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26 — PIZZA DE ASPARGOS COM PRESUNTO

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 200g de presunto, em fa-
tias — 1 lata de pontas de aspargos — 250g deoquegarela, em fatias — orégano a gosto
- azeite. Faca a massa, seguindo as instrucGeseita. Estenda numa forma de pizza.
Espalhe o molho de tomate e cubra com as fatigsedento. Distribua os aspargos e as
fatias de mozarela. Polvilhe o orégano a regueazmiie.Leve ao forno quente, por cerca
de 30 minutos.

27 - PIZZA DE ATUM |

1 receita de massa basica — 4 tomates em rodsl®-orégano, a gosto — 1 lata de atum
desfiado — 20 azeitonas pretas — queijo parmes$ddoraa gosto. Faca a massa, seguindo
as instrucdes da receita. Estenda numa formaidm. Cubra bem com as rodelas de
tomate e espalhe o atum em cima. Guarneca come#dsras e polvilhe fartamente com o
parmesao. Leve ao forno quente, por cerca de 30tosin

28 — PIZZA DE ATUM I

1 receita de massa basica — 4 cebolas (pequenasflelas finas — 3 colheres (sopa) de
Oleo — 1 lata de atum — 2 ovos cozidos, em rodelatomates, em fatias — sal e pimenta a
gosto — orégano, a gosto — % xicara (cha) de jg@ionealado. Faca a massa, seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa férma de dhaae a cebola no 6leo quente e espa-
Ihe sobre a massa estendida. Cubra com o atunadesbecore com as rodelas de ovo e
as fatias de tomate. Polvilhe com sal, pimentagamo. Cubra a superficie com o parme-
sao e leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos

29 — PIZZA DE ATUM COM CHAMPIGNONS - SUPREMA

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 1 lata de atum desfiado
- 1 xicara (ch&) de champignons, pequendé xicara (cha) de ervilhas — 1 cebola
(grande) em rodelas — 2509 de queijo mozarelajrethds. Faca a massa seguindo as ins-
trucOes da receita. Estenda numa férma de dEgmalhe o molho de tomate e cubra com
0 atum e os champignons. Distribua as ervilhasredelas de cebola. Cubra com a mo-
zarela e leve ao forno quente, por cerca de 30tosnu

30 — PIZZA DE ATUM COM OVOS

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 1 lata de atum amassado
- 2 0VOs cozidos, picados — 1 cebola (grande)redelas — azeitonas verdes, a gosto -
azeite. Faca a massa seguindo as instru¢bescdda. Estenda numa férma de pizza.
Cubra com o molho de tomate e o atum. Espalle/m picado e as rodelas de cebola.
Guarnecga com as azeitonas e regue com azeite. d@vierno quente, por cerca de 30
minutos.

31 -PIZZA DE ATUM E ALICHE

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 2 latas de atum desfiados
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- 8 filés de aliche — azeitonas pretas, a gostogani®@ Faca a massa seguindo as instru-
¢cOes da receita. Estenda numa férma de pizza thespanolho de tomate. Cubra com o
atum e decore com os filés de aliche e as azeitdPalsilhe o orégano e leve ao forno
quente, por cerca de 30 minutos.

32 — PIZZA DE ATUM E CAMARAO

1 receita de massa basica — 1 xicara (chd) deordellomate — 1 lata de atum desfiado
—200g de camaréo cozido em agua e sal — filéiatheaa gosto — 1 cebola (grande) em
rodelas — 1 colher (sopa) de salsa picada. Fagesaa seguindo as instrucdes da receita.
Estenda numa férma de pizza. Espalhe o molho datégrm atum e o camardo. Guarneca
com os filés de aliche e as rodelas de cebola. &everno quente, por cerca de 30 mi-
nutos. Retire do forno e polvilhe com a salsa.

33 - PIZZA DE BACON

1 receita de massa basica — 1509 de bacon, emipieoae 1 xicara (cha) de molho de
tomate — 200g de mozarela, em fatias — 1 cebodendg) em rodelas — orégano, a gosto.
Faca a massa, seguindo as instrucdes da recditadEsiuma forma de pizza. A parte,
frite 0 bacon numa frigideira, até comecar a togiacorra e reserve. Cubra a massa com
o molho de tomate e as fatias de mozarela. Espdblaeon frito em cima e decore com as
rodelas de cebola. Polvilhe com orégano. Leve amfquente, por cerca de 30 minutos.

34 — PIZZA DE BERINJELA E SALAME

1 receita de massa basica — 2 berinjelas (médas)das, em fatias — sal — 6leo — 4 toma-
tes (grandes) em fatias — 1 colher (sopa) de palada — 150g de salame, em fatias - 2
ovos, em rodelas — 200g de queijo mozarela, emsfatorégano, a gosto. Faca a massa,
seguindo as instrucdes da receita. Estenda numaa fde pizza. Polvilhe as berinjelas
com sal e deixe descansar um pouco. Escorra datrixe ligeiramente fritar no o6leo.
Espalhe o tomate sobre a massa e polvilhe corbedé as fatias de berinjela, bem escor-
ridas. Polvilhe com a salsa. Cubra com as fdeesalame, Ovos e de mozarela. Polvilhe
orégano e leve ao forno quente, por cerca de 30tosn

35 — PIZZA DE BROCOLI

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 2 xicaras (cha) de rami-
nhos de brdcolis, cozido em agua e sal — 2 deetathd, picadinhos —1 cebola (média)
picada — sal e pimenta-do-reino, a gosto — 2 ceth@opa) de nozes, picadas — Y2 Xxicara
(chd@) de queijo parmesao, ralado. Faca a maggande as instru¢des da receita. Estenda
numa férma de pizza. Espalhe o molho de tomateleooolis, bem escorrido. Tempere
com o alho, a cebola, o sal e a pimenta . Distrdsuaozes e polvilhe o parmesé&o. Leve ao
forno quente, por cerca de 30 minutos.

36 — PIZZA DE BROCOLI E MOZARELA

1 receita de massa basica — 4 tomates (gramuieajlos —300g de brocolis, cozido em
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agua e sal — 2 dentes de alho, picadinhos — salenfa, a gosto — 2509 de queijo mozare-
la, em fatias — orégano a gosto — azeite. Facasgaanseguindo as instrucbes da receita.
Estenda numa férma de pizza. Cubra com os &mmpicados. Espalhe o brécoli, bem
escorrido e cortado em raminhos, e 0 alho. Temgmaresal e pimenta, e cubra com as
fatias de mozarela. Polvilhe com orégano, e regueazeite. Leve ao forno quente por
cerca de 30 minutos.

37 - PIZZA DE CALABRESA ESPECIAL

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 1509 de presunto emtiri-
nhas — 250g de mozarela, em cubos — 150g deidangialabresa, em fatias — 100g de
bacon, em cubos — 1 xicara (cha) de palmito piea2lovos cozidos, em rodelas — 1 co-
Iher (sopa) rasa de alecrim. Facga a massa, segasitistrucoes da receita. Estenda numa
férma de pizza. Espalhe o molho de tomate e deifates de presunto, 0s ovos e a moza-
rela — Distribua a calabresa, o bacon,( frito ligiente em éleo) o palmito e o alecrim.
Leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

38 — PIZZA DE CAMARAO

1 receita de massa basica — 250g de camaréo lidpwmHeres (sopa) de limdo — sal, a
gosto — 2 colheres (sopa) de margarina — 1 cofiopra) de cebola picada — 2 dentes de
alho amassados — 4 tomates (grande), picatla®ier (sopa) de extrato de tomate — 3
colheres (sopa) de azeitonas pretas, picadasepsalenta a gosto — orégano, a gosto -
2509 de queijo mozarela, em fatias. Faca asaaseguindo as instrucdes da receita.
Estenda numa férma de pizza. Tempere o camard@aawo de limdoe o sal. A parte
agueca a margarina e doure a cebola e o alho. Juomteate e o extrato, refogando um
pouco. Acrescente o camaréo e a azeitona. Temgmn o sal, pimenta e o orégano.
Deixe engrossar e espalhe sobre a massa. Cubrascfatias de mozarela e leve ao forno
guente, por cerca de 30 minutos.

39 — PIZZA DE CAMARAO SUPREME

1 receita de massa basica — 1 xicara (ch&) deordellomate — 300g de mariscos, limpos
— sal — pimenta — 1 colher (sopa) de salsa, pieddicara (chd) de queijo parmeséao ra-
lado. Faca amassa seguindo as instrucdes cagdtare Estenda numa assadeira untada,
fazendo uma beira alta em toda a volta. Cubma comolho de tomate. Afervente os
mariscos e os camardes, separadamente em agu&sceasta bem e coloque em porcdes
alternadas sobre o molho. Polvilhe com sal, pimesaisa e 0 parmesdo. Leve ao forno
guente por cerca de 30 minutos.

40 — PIZZA DE CAMARAO E REQUEIJAO

1 receita de massa basica — 1 xicara (chd) de rellmmate — 300g de camardo cozido
- sal e pimenta, a gosto — 2509 de requeijao mates em rodelas — 2 colheres (sopa) de
cebolinha verde, picada. Faca a massa, seguindstag;0es da receita. Estenda numa
férma de pizza. Espalhe o molho de tomate e osré@naPolvilhe sal e pimenta. Distri-
bua o requeijdo e decore com as rodelas datéoena cebolinha. Leve ao forno quente,
por cerca de 30 minutos.
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41 — PIZZA DE CARNE COM CHAMPIGNONS

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 200g de carne moida - 3
colheres (sopa) de Gleo — 2 colheres (sopa) ddacedlada — sal e pimenta, a gosto — 1 xi-
cara (cha) de champignons — 2 colheres (sopa)almalerde, picado — 200g de queijo
mozarela, em fatias. Faca a massa, seguindo as;iiss$ da receita. Estenda numa férma
de pizza e cubra com o0 molho de tomate. Refogaere ©o 6leo quente, até secar bem.
Misture com a cebola e polvilhe sal e pitaerEspalhe sobre a massa. Cubra com os
champignons e salpique o cheiro verde. Distribudatias de mozarela e leve ao forno
qguente por cerca de 30 minutos.

42 — PIZZA DE CARNE E LEGUMES ESPECIALE

1 receita de massa basica — 200g de carne moidl@ao—— sal — 1 berinjela (média) - 1
pimentédo verde em tirinhas — 1 colher (sopa) deleepicada — 2 ovos cozidos e picados
azeitonas pretas a gosto. Faca a massa, seguintktragdes da receita. Estenda numa
férma de pizza. Refogue a carne em 2 colheres)sepaleo e tempere com sal. Reserve.
Corte a berinjela em tiras e polvilhe com sal. Baiescansar por 30 minutos. Escorra e
frite em 6leo. Misture com o pimentdo e tempere samCubra a massa com a carne e
espalhe a mistura de berinjela. Distribuae@ola e os ovos cozidos. Guarneca com as
azeitonas e leve ao forno quente, por cerca dei3dtos.

43 — PIZZA DE CARNE MOIDA

1 receita de massa basica — 2509 de carne moidalhe3es (sopa) de 6leo — sal e pimen-
ta-do-reino, a gosto — 1 xicara (cha) de tomatesdois (sem peles e sementes) — % Xica-
ra (cha) de queijo parmeséo, ralado — 2 colhésepa) de salsa picada. Fagca a massa
seguindo as instrucdes da receita. Estenda nume fde pizza. Refogue a carne no 0leo
guente, até ficar ligeiramente tostada. Tempere@sal e a pimenta. Junte 0s tomates e
misture bem. Espalhe sobre a massa estendidaithpa\parmeséo. Leve ao forno quen-
te, por cerca de 30 minutos,. Retire do forno gilb@ com salsa.

44 — PIZZA DE CEBOLA E ALICHE

1 receita de massa basica — %2 kg de cebola, erdasod8 colheres (sopa) de 6leo — sal e
pimenta-do-reino, a gosto — %2 colher (sopa) deam@g 50g de filé de aliche — 3 colheres
(sopa) de queijo parmeséao, ralado. Faca a maggande as instrucdes da receita.Estenda
numa férma de pizza. Refogue as rodelas de cebaden quente, até dourar. Tempere
com sal e pimenta. Misture o orégano e espalhe sobrassa estendida. Guarnegca com o
aliche e polvilhe com o parmeséo. Leve ao fornomtgupor cerca de 30 minutos.

45 — PIZZA DE CEBOLINHA

1 receita de massa basica — 2 colheres (sopa) amma — 2 ovos batidos — 5 colheres
(sopa) de cebolinha, verde picada — sal e pimargasto — 1 dente de alho amassado -
2 xicaras (cha) de queijo prato, ralado grossga F@a massa, seguindo as instrucbes da
receita . Estenda numa férma de pizza, levantdgdivdmente as bordas. A parte, misture
a margarina com os ovos, a cebolinha, o sal, argareo alho. Espalhe sobre a massa.
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Distribua o queijo em cima e leve ao forno quepte,cerca de 30 minutos.

46 — PIZZA DE CHAMPIGNONS

1 receita de massa basica — 1 xicara | d€h molho de tomate — 2 xicaras (chd)
de champignons, cortados em fatias — 2 dentedhde@tados — sal e pimenta-do-reino a
gosto — 4 fatias de bacon, cortadas em pedacinhpsite — 2 colheres (sopa) de salsa
picada. Faca a massa, seguindo as instru¢cOeseai@mré&stenda numa forma de pizza. Es-
palhe o molho de tomate e cubra com os champgymaistribua o alho e polvilhe com o
sal e a pimenta. Espalhe o bacon e regue com .azeite ao forno quente, por cerca de 30
minutos. Retire do forno e salpique a salsa.

47 — PIZZA DE CHAMPIGNONS ESPECIAL

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellhmmate — 200g de queijo provolone
em fatias — 1 xicara (cha) de champignons, picadsad e pimenta-do-reino, a gosto - 2
colheres (sopa) salsa, picada. Faca a massandegas instrucdes da receita. Estenda
numa férma de pizza. Doure a cebola e o alho naeiganquente. Junte os champignons
e refogue até secar a agua. Misture a salsa dhespabre a massa estendida. Distribua
0 atum e distribua as fatias de mozarela. Guarc@aazeitonas e leve ao forno quente,
por cerca de 30 minutos.

48 — PIZZA DE CHAMPIGNONS COM ATUM

1 receita de massa basica — 2 colheres (sopapdi&acpicada — 1 dente de alho amassado
2 colheres (sopa) de manteiga — 1 xicara (chahampgignons, cortados em laminas - 1
colher (sopa) de salsa, picada — 1 lata de atusfiade — 200g de queijo mozarela, em
fatias — azeitonas verdes, a gosto. Faca a nsesgando as instrugdes da receita. Estenda
numa férma de pizza. Doure a cebola e 0 alho naeiganquente. Junte os champignons
e refogue até secar a agua. Misture a salsa éhespabre a massa estendida. Distribua
0 atum e cubra com as fatias de mozarela. Guanoegazeitonas e leve ao forno quente
por cerca de 30 minutos.

49 — PIZZA DE CHESTER

1 receita de massa basica — 4 tomates (grandeslogie- sal e pimenta, a gosto — 200g de
chester defumado, em fatias — 2 colheres (sopaazédonas, picadas — 200g de queijo
mozarela, em fatias — orégano, a gosto. Faca aamseguindo as instrucdes da receita.
Estenda numa forma de pizza. Espalhe o tomategetencom o sal e a pimenta. Cubra
Com as fatias de chester e, a seguir, as azeitbapalhe a mozarela e polvilhe orégano.
Leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

50 — PIZZA DE ERVAS

1 receita de massa basica — 2 colheres (sopabdi&ce3 colheres (sopa) de azeite — 1
colher (sopa) de salsa, picada — 1 colher (sopeghbi@inha, picada — 1 colher (ch&) de
estragdo — 1 colher (cha) de basilicdo — 1 colitex)(de alecrim — sal, a gosto. Faca a
massa, seguindo as instrucdes da receita. Estentafidrma de pizza. Doure ligeiramen-
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te a cebola no azeite e espalhe sobre a massardistios os demais ingredientes e espa-
Ihe, a seguir. Polvilhe ligeiramente com saleee ao forno quente, por cerca de 30
minutos.

51 - PIZZA DE ESCAROLA

1 receita de massa basica — %2 pé de escarolaj@enatiras fininhas — 3 colheres (sopa)
de 6leo — 2 dentes de alho, em laminas — sal enpéna® reino, a gosto — 250g de queijo
mozarela, em cubos — 8 filés de aliche — azeitpretas, a gosto. — Faca a massa, seguin-
do as instru¢cdes da receita. Estenda numa forenizka. Refogue a escarola no Oleo
quente, junto com o alho. Tempere com o sal e amtizn Espalhe sobre a massa estendi-
da e cubra com a mozarela. Guarneca com o aliakeeeitonas. Leve ao forno quente,
por cerca de 30 minutos.

52 — PIZZA DE ESCAROLA E PASSAS

1 receita de massa basica — 1 colher (sopa) deapa- Y2 pé de escarola — 2 colheres
(sopa) de 6leo — 1 colher (sopa) de azeitonasjasca 1 colher (sopa) de alcaparras, pi-
cadas — filés de aliche, a gosto — azeite. Fagassa, seguindo as instru¢cdes da receita
Estenda numa férma de pizza. Cologue as passanotte® em agua quente. Escalde a
Escarola em agua fervente com sal e escorra bejuegd o 6leo e refogue a escarola.
Misture as azeitonas e as alcaparras. Espalhe aobhassa estendida. Escorra bem as pas-
sas e distribua sobre a escarola. Guarneca cofiiléssde aliche e refogue com azeite.
Leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

53 — PIZZA DE ESCAROLA E PROVOLONE

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 2 dentes de alho picados-
3 colheres (sopa) de 6leo — %2 pé de escarolariamass — sal e pimenta, a gosto — 3 ovos
cozidos , picados — 200g de queijo provolorma, @bos. Faca a massa, seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa forma de.di&zpmlhe o molho de tomate e reserve.
A parte, doure o alho no 6leo quente e refogusaarela. Tempere com sal e pimenta.
Espalhe sobre o molho de tomate e distribua os. o@abkra com o provolone e leve ao
forno quente, por cerca de 30 minutos.

54 — PIZZA DE ESCAROLA E LOMBINHO ESPECIAL

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellhmmate — %2 pé de escarola cortado
em tirinhas — 2 colheres (sopa) de Oled-es@imenta, a gosto — 150g de lombinho
defumado , em fatias — 150g de queijo mozareldaéias — 1 colher (ch&) de alcaparras —
1 cebola (grande), em rodelas. Faca a massansegais instrucbes da receita. Estenda
numa férma de pizza. Espalhe o molho de tomatsaerve. Refogue a escarola no oleo
guente e tempere com o sal e a pimenta . Colazhre ® molho de tomate. Cubra com

as fatias de lombinho e de mozarela. Guarnecaasoaicaparras e as rodelas de cebola.
Leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos.
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55 — PIZZA DE FRANGO COM ALCAPARRAS

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 1 xicara (cha) de frango
cozido e desfiado — 3 ovos, cozidos e picadoscelBeres (sopa) de cebola, picada — 1
colher (sopa) de alcaparras — azeite. Facaassanseguindo as instrucdes da receita.
Estenda numa férma de pizza. Espalhe o molho datéeno frango. Cubra com os ovos ,
a cebola e as alcaparras. Regue com o azeite adeforno quente, por cerca de 30 min.

56 — PIZZA DE FRANGO COM REQUEIJAO

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 1 xicara (cha) de frango
cozido, desfiado - 3 colheres (sopa) de cebotadai — 150g de requeijao, (tipo catupiry )

- 2 colheres (sopa) de salsa, picada — 1509 dgpquerarela, em fatias. Faca a massa
seguindo as instrucfes da receita. Estenda numa fde pizza. Cubra com o molho de

tomate e o frango. Espalhe a cebola por iguasteillia o requeijao. Polvilhe a salsa e

cubra com as fatias de mozarela. Leve ao fornatgupor cerca de 30 minutos.

57 — PIZZA DE GORGONZOLA E ALICHE

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha)ptleorde tomate — orégano, a gosto — 2519
de queijo gorgonzola , em fatias — 50g de filésld#he. Faca a massa, seguindo as instru-
cOes da receita. Estenda numa férma de pizza.lHespanolho de tomate e polvilhe com
orégano. Cubra com as fatias de gorgonzoleamgca com os filés de aliche. Leve ao
forno quente, por cerca de 30 minutos.

58 — PIZZA DE LINGUICA COM PROVOLONE

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 200g de linglica calabre-
sa, em fatias — 1 cebola (média), em rodelas g dé@ueijo provolone, em fatias — 1 co-
Iher (sopa) de alecrim. Faca a massa seguinds@agdes da receita. Estenda numa for-
ma de pizza. Espalhe o molho de tomate e cubraasdiatias de calabresa. Distribua as
rodelas de cebola e as fatias de provolone. Guag®y o alecrim e leve ao forno quente
por cerca de 30 minutos.

59 — PIZZA DE LINGUICA FRESCA

1 receita de massa basica — 300g de linguica f(@poatoscana) — %2 xicara (cha) de ce-
bola, picada — %2 xicara (ch&) de cebolinha verdadp - 1 xicara (cha) de queijo moza-
rela, ralado. Facga a massa seguindo as instrdedexeita. Estenda numa férma de pi-
zza. Desmanche a lingtica e frite numa frigideat@,secar. Misture com a cebola e espa-
Ihe sobre a massa. Distribua a cebolinha e cubmeacmozarela. Leve ao forno quente,
por cerca de 30 minutos.

60 — PIZZA DE LOMBINHO |

1 receita de massa basica — 1 xicara (chd) de rdellmmate — 200g de lombinho defu-
mado, em fatias finas — 2 cebolas (médias) emasdebhzeitonas verdes, a gosto — oréga-
no. Faca a massa seguindo as instru¢gdes da reEsitenda numa férma de pizza. Espa-
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Ihe o molho de tomate e cubra com as fatias deitdmobGuarneca com as rodelas de ce-
bola e as azeitonas. Polvilhe o orégano e leferao quente, por cerca de 30 minutos.

61 — PIZZA DE LOMBINHO I

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdeltmmate — 200g de queijo mozarela
em fatias — 200g de lombinho canadense, em falia®ter (sopa) de alecrim - 3 gemas
cozidas, raladas — ¥z xicara (cha) de queijo pamnesiddo. Faca a massa seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa forma de.digspmlhe o molho de tomate e cubra
com as fatias de mozarela. Distribua o lombinksgalhe o alecrim. Guarneca com a ge-
ma e polvilhe o parmeséo. Leve ao forno quentec@ma de 30 minutos.

62 — PIZZA DE LOMBO A PORTUGUESA ESPECIAL

1 receita de massa basica — 1 xicara (ch&) deordellomate — 200g de lombo defumado
, em fatias — 3 ovos cozidos, picados — 1 collmgsde salsa, picada — 200g de queijo
mozarela, em fatias — azeitonas verdes. Facasanmsegguindo as instrucdes da receita.
Estenda numa forma de pizza. Espalhe o molho datéoenas fatias de lombo. Distribua
0S 0vos, a salsa e a mozarela. Guarneca aazeitonas. Leve ao forno quente, por
cerca de 30 minutos.

63 — PIZZA DE LOMBO DEFUMADO COM GORGONZOLA

1 receita de massa basica — 1 xicara de X deamolho de tomate — 200g de queijo
gorgonzola, em fatias — 200g de lombo defumaddiagias — 2 cebolas (médias), em ro-
delas — 2 colheres (chd) de alecrim. Faca a magsinslo as instrucdes da receita. Esten-
da numa férma de pizza. Espalhe o molho deate e as fatias de gorgonzola. Cubra
com as fatias de lombo e guarneca com as rodelesbdda. Espalhe o alecrim e leve ao
forno quente, por cerca de 30 minutos.

64 — PIZZA DE MANJERICAO

1 receita de massa basica — 5 tomatesn@lgsg), em fatias finas — 2 dentes de alho,
picadinhos — sal, a gosto — 2 colheres (soparabmla, picada — 2 colheres (sopa) de
folhas frescas de manjericao — azeite, a gostga &anassa, seguindo as instrucdes da re-
ceita. Estenda numa férma de pizza. Cubra contias fde tomate, salpique o alho e pol-
vilhe com sal. Espalhe a cebola e 0 manjericiou&egm azeite e leve ao forno quente,
por cerca de 30 minutos.

65 — PIZZA DE MEXILHOES

1 receita de massa basica — 2 kg de mexilhdempéds — 2 dentes de alho, ja amassa-
dos — 2 colheres (sopa) de cebola, picada — 3resllisopa) de 6leo — 4 tomates (grandes)
sem pele e sementes, picados — sal e pimentai@-gaxolheres (sopa) de manjericao -
suco de lim&o. Faga a massa, seguindo asgiss da receita. Estenda numa férma de
pizza. Descongele os mexilhdes. Refogue o alhoebala no 6leo quente. Acrescente o
tomate e tempere com sal e pimenta. Junteapjericdo e os mexilhdes, deixando
cozinhar por 5 minutos. Espalhe sobre a massaele¥orno quente por cerca de 30 mi-
nutos. Na hora de servir, borrife com algumas gad¢esuco de limao.
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66 — PIZZA DE MEXILHOES AO QUEIJO ESPECIAL

1 receita de massa basica — 5 tomates, efasodsal e pimenta, a gosto — 2 dentes de
alho, picadinhos — %2 Kg de mexilh&es (limpos) raftms com 6leo — 200g de queijo prato
ralado grosso — 8 fatias de bacon — orégano, a.gésica a massa, seguindo as instrucdes
da receita. Estenda numa férma de pizza. Cubraasamdelas de tomate e polvilhe com
sal e pimenta. Espalhe o alho e os mesxdhda descongelados. Polvilhe mais sal e
pimenta. Espalhe o queijo e as fatias derbdeolvilhe orégano e leve ao forno quente
por cerca de 35 minutos.

67 — PIZZA DE MIUDOS DE FRANGO

1 receita de massa basica — %2 Kg de miudos dedi@ewyacao, figado, moela) — 1 cebola

(grande) em rodelas — 2 dentes de alho, @dess— 3 colheres (sopa) de dleo — sal e
pimenta, a gosto — 1 colher (sopa) de salsa, pic&f®g de queijo mozarela, em fatias.

Faca a massa, seguindo as instrucdes daarde€sienda numa forma de pizza. Limpe e
leve os miudos. Escorra bem e corte em pedacosreseiiaoure a cebola e o alho no 6leo

quente e junte os miudos. Cozinhe até secar. Bempere com sal pimenta. Espalhe

sobre a massa e salpique a salsa. Cubra cfatieesde mozarela e leve ao forno quente
por cerca de 30 minutos.

68 — PIZZA DE MORTADELA

1 receita de massa basica — 250g de moatadeh fatias — 5 tomates (sem pele e
sementes), picados — sal e pimenta, a gosto —rwggaosto — 2 ovos, cozidos e picados
- 8 fatias de bacon — %2 xicara (cha) de queimvglone, ralado grosso. Faca a massa
seguindo as instru¢des da receita. Estenda rfomza de pizza. Cubra com as fatias de
mortadela e espalhe o tomate. Polvilhe com saleipiane orégano. Guarneg¢a com 0S 0V0S
as fatias de bacon e o provolone. Leve ao fornatgueor cerca de 30 minutos.

69 — PIZZA DE MOZARELA E SALAMINHO

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de¢on20g de queijo mozarela, em fatias -
100g de salaminho, em fatias — alecrim, atoges azeite. Faca a massa seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa férma de.dtzpalhe o molho de tomate e as fatias
de mozarela. Guarneca com as fatias de salamiolaezrim. Regue com azeite e leve ao
forno quente, por cerca de 30 minutos.

70 — PIZZA SUPIMPA

1 receita de massa basica — 200g de cebola enasodéleo — filées de aliche — 500g de
tomate picado (sem pele e sementes) — 1 dentddepatado — sal e pimenta, a gosto
- 50g de azeitonas pretas, picadas (sem carecazeite. Faca a massa seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa férma de.pgzanhe a cebola com bastante o6leo,
em fogo baixo e sem deixar dourar (cerca de 30 twshuEspalhe sobre a massa a cebola
e os filés de aliche. Cubra com o tomate, e gaépio alho, o sal e a pimenta. Guarneca
com as azeitonas e regue com azeite. Leve ao fpreate por cerca de 30 minutos.
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71 - PIZZA DE PALMITO

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 2 xicaras (cha) de palmito
em rodelas — 1 cebola (grande), picada — 3 ovagja® e cortados em rodelas — 200g de
queijo provolone, ralado grosso — azeitonas veadlgesto. Faca amassa, seguindo as ins-
trugbes da receita. Estenda numa férma de pizpalliesso molho de tomate, e a seguir, 0
palmito, a cebola e as rodelas de ovo. Cubra cprovmlone e guarneca com as azeitonas
Leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

72 — PIZZA DE PERU

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de mellmmate — 200g de peito de peru (co-
zido ou defumado), em fatias — 1 colher (sop@)alcaparras — 200g de ricota fresca,
esfarelada — sal, e pimenta-do-reino, a gosto eolBeres (sopa) de salsa, picada. Faca
amassa seguindo as instrucdes da receita. Estangaforma de pizza. Espalhe o molho
de tomate, e cubra com as fatias de peru. DistaBuscaparras e a ricota. Tempere com
sal e pimenta. Leve ao forno quente, por cercaddaiButos. Retire do forno e polvilhe
com a salsa.

73 — PIZZA DE PIMENTAO

1 receita de massa basica — 1 xicara (chapnabo de tomate — 3 pimentdes verdes
(médios), cortados em tiras finas — sal, a go&0g-de toucinho defumado, picado e tos-
tado — 200g de queijo provolone, ralado grosBaca a massa, seguindo as instrucdes da
receita. Estenda numa forma de pizza. Espalhe bawd tomate e as tiras de pimentéo.
Polvilhe com sal e cubra com os torresminhos. @@oas fatias de provolone e leve ao
forno quente, por cerca de 30 minutos.

74 — PIZZA DE PRESUNTADA

1 receita de massa basica — 250g de ricedad, amassada — 1 lata de presuntada, em
cubinhos — 2 colheres (sopa) de salsa, picadaoth&rqsopa) de cebolinha, verde, picada
sal e pimenta, a gosto. Faca a massa, skygws instrucdes da receita. Estenda numa
férma de pizza Misture a ricota com a presuntaelspalhe sobre a massa. Polvilhe com a
salsa, a cebolinha, o sal e a pimenta. Decore azeitonas e leve ao forno quente, por
cerca de 30 minutos.

75— PIZZA DE PRESUNTO CRU E ASPARGOS

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) deomibd¢htomate — 200g de presunto cru,
defumado, em fatias — ¥z lata de pontas de aspar§dees de aliche — 3 ovos cozidos,
em rodelas — orégano, a gosto — 100g de queijonelazaalado — Faga a massa, seguindo
as instrucdes da receita. Estenda numa férma da.spalhe o molho de tomate e cubra
com as fatias de presunto e os aspargos. Guaraeta aliche, as rodelas de ovo e de ce-
bola. Polvilhe orégano e espalhe a mozarela. Leferao quente, por cerca de 30 min.
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76 — PIZZA DE PROVOLONE

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de mellmmate — 2509 de queijo provolone
em fatias — 2 tomates, em rodelas — manjerieagosto. Fagca a massa, seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa férma de gizspmlhe o molho de tomate e cubra
com as fatias de provolone . Guarneca com as ®deltomate e folhas de manjericao.
Leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos

77 — PIZZA DE REQUEIJAO

1 receita de massa basica — 1 xicara (dednolho de tomate — 300g de requeijao
(catupiry) — 2 colheres (sopa) de queijo parmesdado — orégano, a gosto — azeite. Faca
amassa seguindo as instrugbes da receitandas numa férma de pizza. Espalhe o
requeijao, alisando com as costas de uma colhkillf@oo parmeséo e o orégano. Regue
com azeite e leve ao forno quente, por cerca duei80tos.

78 — PIZZA DE RICOTA

1 receita de massa basica — 2509 de ricota fresabepimenta-do-reino, a gosto — 1509
de linglica calabresa, em fatias — 2 colhésepa) de azeitonas verdes, picadas — 3
colheres (sopa) de queijo parmesao, ralado -teaz€aca amassa, seguindo as instrucdes
da receita. Estenda numa férma de pizza. Temp#ceta com o sal a pimenta e a salsa.
Espalhe sobre a ,massa estendida. Cubra comasdatlinglica e as azeitonas. Polvilhe
0 parmesao e regue com azeite. Leve ao forno qumarteerca de 30 minutos.

79 — PIZZA DE RICOTA E CALABRESA DI PASCALE

1 receita de massa basica — %z xicara (cha) deonde tomate — 150 g de presunto em
fatias — 300g de ricota fresca — sal e pimeatajosto — orégano, a gosto — 150g de
linglica calabresa, em fatias — 2 tomates (grandesfatias — azeitonas pretas, a gosto -
Faca a massa seguindo as instru¢des da recegadistuma forma de pizza. Espalhe o
molho de tomate, a seguir, as fatias de presuratsioeta. Polvilhe com sal, pimenta e
orégano. Espalhe as fatias de linglica e decoreasommdelas de tomate e as azeitonas.
Leve ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

80 — PI1ZZA DE RUCULA

1 receita de massa basica — 1 maca de ru@abe-pimenta, a gosto — 3 dentes de alho,
picadinhos - 1 lata de sardinhas — azeitonasgpretazeite. Faca a massa, seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa férma de piageite as folnas de rdcula em cima.
Polvilhe com sal e pimenta. Espalhe o alho e bisérios filés de sardinha. Guarnegca com
as azeitonas e regue com azeite. Leve ao forndejymar cerca de 30 minutos.

81 — PIZZA DE SALAME ITALIANO ESPECIALE

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) deaplwaida — 1 dente de alho amassado - 2
colheres (sopa) de azeite — 450g de tomates erodata suco — 200g de puré de tomate -
2 colheres (cha) de manjericdo — 1 colher (ch&yégano — %2 colher (cha) de sal — moza-
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rela - azeitonas pretas — 8 filés de anchovas oquermeséao ralado — salame italiano em
rodelas. Refogue a cebola e 0 alho no azeiteateefn dourados. Junte o tomate, o puré
de tomate, 0 manjericéo, o orégano e o sal, e dexa@har em fogo brando de 20 a 30
minutos. Cubra a massa com o molho, coloque a ml@zas azeitonas pretas cortadas ao
meio, os filés de anchovas, o salame e por fimejj@parmesao ralado.

82 — PIZZA MARGHERITA

1 receita de massa basica — 1 xicara (ch4) tfeorde tomate — 250g de queijo mozarela
em fatias — folhas de manjericdo, a gosto —eze#ca a massa seguindo as instrucdes da
receita. Estenda numa férma de pizza. Cubra oomolho de tomate e as fatias de
mozarela. Espalhe o manjericdo e regue com atewe.ao forno quente, por cerca de 30
minutos.

PIZZAS ESPECIAIS

83 — PIZZA DE SALVIA

1 receita de massa basica — 300g de queijo braescofem fatias — 3 tomates ( sem peles
e sementes ), amassados — sal, a gosto — 2 co{kepag de folhas de salvia - azeite. Fa-
¢ca a massa seguindo as instrucdes da receitadistama férma de pizza. Cubra com as
fatias de queijo. E guarneca com o tomate. Poldtime sal e espalhe as folhas de salvia.
Regue com azeite, e leve ao forno quente, por cer& minutos.

84 — PIZZA DE TENDER

1 receita de massa basica — 300g de tendemddb, em fatias — %2 abacaxi, em fatias
finas (sem o miolo) — 200g de queijo provoloneadal grosso — orégano, a gosto. Faca a
massa, seguindo as instru¢cdes da receitandasteuma forma de pizza e cubra com as
fatias de tender. Cubra com as fatias de abadadisirdoua o provolone. Polvilhe com o
orégano e leve ao forno quente, por cerca de 30tosn

85 — PIZZA ESPECIAL DO PIZZAIOLO

1 receita de massa basica — 1 xicara (chanal@o de tomate — 1 colher (sopa) de
manjericao, picado — 5 linguicas calabresas, feegiiaantes — 6 ovos — 1 xicara (chd) de
queijo parmesao, ralado — azeite. Faca a massande@s instrucdes da receita. Estenda
numa férma de pizza, levantando uma bordat@a a volta. Cubra com o molho de
tomate e polvilhe o manjericdo. Frite as linguifasando antes com um garfo) e corte em
pedacos de 3 cm. Quebre 0s ovos em cima da masisstrieua 0os pedagos de linguica.
Polvilhe o parmeséo e regue com azeite. Leve ao fguente, por cerca de 30 minutos.
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86 — PIZZA MINEIRA |

1 receita de massa basica — 200g de lomllafumado, em fatias — 200g de linglica
calabresa, em fatias — 1 xicara (chd) de queijm@séio, ralado — 2 ovos — 200g de queijo
fresco, em cubinhos. Faca a massa seguindo ascidessrda receita. Estenda numa férma
de pizza, levantando ligeiramente as bordas. Cutigacalando as fatias de lombinho e
de linglica. Bata os ovos com a metade do parneedaspeje em cima. Espalhe os cubi-
nhos de queijo fresco e polvilhe com o parmes&ames Leve ao forno quente, por cerca
de 30 minutos.

87 — PIZZA MINEIRA I

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 300g de queijo branco, em
fatias — 2 tomates, em fatias — sal, a gosto -afotte manjericdo, a gosto — azeite. Fagca a
massa seguindo as instrucdes da receita. Estmnuia férma de pizza. Cubra com o
molho de tomate e as fatias de queijo. Guarnecaasomdelas de tomate e polvilhe com
sal. Espalhe 0 manjericao e regue com azeite. &everno quente, por cerca de 30 min.

88 — PIZZA MISTA ESPECIAL

1 receita de massa basica — 1 Kg de voagelesal e pimenta, a gosto — 300g de
champignons, picados — 2 colheres (sopa) de marntelgdente de alho, amassado — 1 xi-
cara (cha) de palmito, em rodelas — 200g de queiparela, em fatias — 1 colher (cha) de

basilicdo. Faca a massa, seguindo as instrucdeseita. Estenda numa férma de pizza.
Cozinhe os vongoles, depois de lava-los bem, era feguente, até que se abram. Retire a
Carne das conchas e tempere com sal. A parte uefigchampignons na manteiga, com
o alho, e deixe até secar. Tempere cdme saimenta. Espalhe os vongoles, e os
champignons sobre a pizza. Distribua o palmitobeacaom as fatias de mozarela. Polvi-

Ihe com o basilicéo e leve ao forno quente, paracde 30 minutos.

89 — PIZZA PERUANA COM CHAMPIGNONS

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 1 lata de atum, desfiado -
1 xicara (ch&) de champignons, em fatias finag e pamenta-do-reino, a gosto — 2 cebo-
las grandes, em rodelas — azeitonas pretas, ta. gés¢ca a massa, seguindo as instrucdes
da receita. Estenda numa férma de pizza. Cubma comolho de tomate, o atum e o
champignon. Polvilhe com sal e pimenta. Espalhedalas de cebola e as azeitonas. Le-
ve ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

90 — PIZZA QUATRO ESTACOES ESPECIAL

1 receita de massa basica — 1 xicara (chandlho de tomate — Y% xicara (cha) de
champignons, frescos em fatias — 100g de lingigfandada, em fatias — %2 xicara (cha)de
frango, cozido e desfiado — 2 colheres (sopa)aziEitonas pretas, picadas — 3 fatias de
bacon, cortados em pedacos menores — % colhen @®@pgabolinha, picada. Faca a massa
seguindo as instrucdes da receita. Estenda nume fde pizza. Espalhe o molho de to-
mate. Imagine a pizza dividida em 4 pargsais e coloque em cada uma recheios
diferentes: na primeira os champignons, naurség as fatias de lingiica ; na terceira o
frango misturado com a azeitona; na quarta o bagsturados com a cebolinha. Leve ao
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forno quente, por cerca de 30 minutos.

91 - PIZZA ESPECIAL DA CASA

1 receita de massa basica — 1509 de salame, picHbldg de requeijao — 1 ovo, batido —
1 colher (sopa) de margarina — oréganoostog— sal. Faca a massa, seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa formaidea, levantando ligeiramente as bordas.
Misture o salame com o requeijao, o0 ovo, a margagrorégano, e o sal. Espalhe sobre a
massa e leve ao forno quente, por cerca de 30 osinut

PIZZAS SOFISTICADAS E EXOTICAS

92 — PI1ZZA INDONESIA

1 receita de massa basica — 2 colheresa)so@ cebola, picada — 1 dente de alho,
amassado — 3 colheres (sopa) de Oleo — lnpimeverde, em tirinhas — 1 pimentédo
vermelho, em tirinhas — sal, a gosto — 1 aolbled) de curry — 1 xicara (cha) de frango,
cozido e desfiado — 3 bananas, em rodelas — 3reglifgopa) de catchup — 200g de queijo
mozarela, em fatias. Faga a massa seguindo asgde$r da receita. Estenda numa férma
de pizza. Doure a cebola e 0 alho no 6leo quenitde bs pimentdes, tempere com sal e
curry, e refogue por alguns minutos. Espalheres@ massa e distribua o frango e as
rodelas de banana. Tempere com o catchup e culraséatias de mozarela. Leve ao
forno quente, por cerca de 30 minutos.

93 — PIZZA A MARINHEIRA

1 receita de massa basica — 2 colheres (sopapdacpicada — 3 colheres (sopa) de 6leo
- 2509 de mexilhdes, limpos — 1 xicara (ch&) de leil colher (sopa) de maisena — sal e
pimenta-do-reino, a gosto — 200g de queijo gargla picado — 1 colher (sopa) de salsa,
picada. Faca a massa, seguindo as instrucOesaitare Estenda numa férma de pizza.
Doure a cebola no éleo quente e junte os mexilhéésgando bem. Acrescente o leite,
misturando com a Maisena, sem parar de mexer. Trengpen sal e pimenta, tire do fogo
assim que engrossar. Misture o queijo e espalhe solmassa. Decore com a salsa e leve
ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

94 — P1ZZA PUGLIA ESPECIAL

3 péezinhos amanhecidos (1509), cortados em cubinbbxicara (chd) de vinho branco
- 4 colheres (sopa) de puré de tomate evd@s, batidos — % xicara (cha) de azeitonas
verdes, picadinhas ou sem caro¢co — 100g dgoquoezarela, em cubinhos — 5 filés de
anchovas, amassados - 1 colher (sopa) de saladapi 1 pitada de orégano — 2 colheres
(sopa) de queijo parmesao, ralado — 3 colheres)slgpazeite — sal e pimenta-do-reino, a
gosto. Cologue 0 pdo numa tigela e acrescentehmvnpuré de tomate e os ovos. Mistu-
re bem e junte os demais ingredientes, amassamnadiger bem homogénea. Coloque nu-
ma férma (grande), untada e polvilhada com farohdhaosca, e alise a superficie. Leve ao
forno quente, por cerca de 10 minutos ( ou até 3ecdirva bem quente.
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95 - PIZZA DE ACELGA COM MACA

1 receita de massa basica — Y2 maco desaedgolheres (sopa) de manteiga — sal, a
gosto — 2 macas verdes, cortadas em fatias —draxi@chd) de queijo provolone, ralado
grosso. Faca a massa, seguindo as instrucdesaitaré&stenda numa forma de pizza. Re-
fogue a acelga na manteiga e tempere com sal.ltespabre a massa. Distribua as fatias
de maga em cima e cubra com o provolone. Leverao fguente, por cerca de 30 min.

96 — PIZZA DE BATATA

4009 de batata — 2009 de farinha de trigo — 286gqueijo mozarela, em cubinhos — 3

tomates (sem pele e sem sementes), picados, pis@nta e orégano, a gosto — azeite.
Cozinhe a batata descascada, em agua e sal,aténficia. Passe pelo espremedor, ainda
Quente. Misture com farinha e amasse até ficar gémen. Estenda numa férma de pizza

Cubra com a mozarela e o tomate. Polvilhe comropéeos, e regue com azeite. Leve ao

forno quente por cerca de 10 minutos.

97 — PIZZA DE BERINJELA

1 receita de massa basica — 2 berinjelas ()eckatadas em cubinhos — sal, a gosto — 3
colheres (sopa) de 6leo — 1 xicara (cha) de madhomiate - 6 azeitonas pretas, picadas —
orégano — 100g de queijo provolone, raladosgroBaca a massa seguindo as instrucoes
da receita. Estenda numa férma de pizza e assgOpumutos. Polvilhe as berinjelas com
bastante sal. Escorra e refogue no 6leo. Espaih@lmo de tomate sobre a massa assada.
Cubra com a berinjela, as azeitonas, o omeganqueijo. Leve ao forno quente por 10
minutos.

98 — PIZZA DE COUVE-FLOR

1 receita de massa basica — 1 colher (sdpagebola, picada — 2 colheres (sopa) de
manteiga — 2 colheres (sopa) de farinha de trijxieara (cha) de leite — sal, e pimenta a

gosto — 1 ovo, batido — 1 xicara (cha) de gorgayzmtado — 2 xicaras (chd) de buqués de
couve-flor, cozidos em agua e sal. Faca a masgainslo as instrucdes da receita. Esten-
da numa férma de pizza redonda, levantando éigente as bordas. Refogue a cebola na
manteiga e polvilhe a farinha, deixando edénecar a tostar. Acrescente o leite, aos
poucos, sem parar de mexer. Deixe levantar femuedire do fogo. Tempere com o sal e

a pimenta. Junte o ovo e o gorgonzola e mistuspalBe a couve-flor sobre a massa e

cubra com o molho. Leve ao forno quente, por 3Quto

99 — PIZZA DE FRANGO COM MACA

1 receita de massa basica — 1 e Y2 xicara (ch@pdassde frango desfiado — 1 maca acida
ralada ou picadinha — 1 colher (sopa) de sucona&oli- %2 xicara (chd) de creme de leite —
sal e pimenta, a gosto — %2 xicara (cha) déhonde tomate. Faca a massa seguindo as
instrucdes da receita. Estenda numa férma de piagae por 20 minutos. Misture bem os
4 primeiros ingredientes, tempere com sal, pimem&serve. Cubra a massa assada com o
molho de tomate. Espalhe a mistura de frango edevferno quente por 10 minutos.
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100 - PIZZA DE FRUTAS

1 receita de massa basica — 1 xicara (dbapolho de tomate — 150g de presunto, em
fatias — 200g de queijo mozarela, em fatia goiabas cortadas, em fatias — 3 figos,
cortados em gomos — 1 colher (sopa) de hoRelga a massa seguindo as instrucdes da
receita. Estenda numa forma de pizza. Espalhe bawd tomate e cubra com as fatias de
presunto e de mozarela. Guarneca com as fatigsidlea e de figo, e a hortela. Leve ao
forno quente, por cerca de 30 minutos.

101 - PIZZA DE FRUTOS DO MAR

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) de rdellmmate — 250g de camardo limpo —
2509 de carne de siri — sal ¥z xicara (cha) de@msstverdes, picadas — %2 xicara (cha) de
passas brancas — orégano, a gosto — azeite. Regssa, seguindo as instru¢des da receita
Estenda numa férma de pizza. Espalhe o molho datéor@ozinhe o camarao e o siri, se-
paradamente, em 4gua e sal. Escorra e distribua aobassa, assim como as azeitonas e
as passas. Polvilhe com orégano, e refogue corneakeve ao forno quente, por cerca de
30 minutos.

102 - PI1ZZA DE MILHO VERDE COM MACA

1 receita de massa basica — 1 xicara (dbapolho de tomate — 150g de presunto em
fatias — 200g de queijo mozarela, ralado — 1 tamilho verde — 2 macas cortadas, em
fatias — 2 colheres (sopa) de salsa, picada cellier (sopa) de manteiga. Faca a massa,
seguindo as instrucdes da receita. Estenda rfomza de pizza. Espalhe o molho de
tomate e as fatias de presunto. Distribua a mtazare milho verde. Decore com as fatias
de maca e polvilhe a salsa. Espalhe pedacinhosdteiga e leve ao forno quente, por
cerca de 30 minutos.

103 — PIZZA DE PASSAS

1 receita de massa basica — 200g de toucinhoadosrem cubinhos — % xicara (cha) de
passas. Faca a massa, seguindo as instru¢oescelta. Estenda numa fGrma de pizza.
Frite o toucinho numa frigideira, até que pedacinhos figuem bem tostados. Escorra
entao, os torresminhos e espalhe sobre a maS®avente as passas e escorra bem.
Distribua por igual sobre os torresminhos. Levéoawo quente, por cerca de 30 minutos.

104 - PI1ZZA DE QUEIJO COM CEREJA

1 receita de massa basica — 5009 de queijo (tigo)sem fatias — 1 vidro de cerejas em
calda. Faca a massa, seguindo as instrugOesaltareEstenda numa foérma de pizza e
cubra com a metade do queijo. Pique a metadectlegms e espalhe sobre o queijo. Cubra
com outra camada de queijo e decore com agasenteiras. Leve ao forno quente, por
cerca de 30 minutos.
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105 - PIZZA ENROLADA

4 ovos — 100g de creme de leite — 100g de fariehaigb — %2 colher de fermento em po —
200 ml de leite — 1 colher (sopa) de pasta de arasho

RECHEIO:

1 cebola (grande), picadinha — 100g de cogumedssds, em fatias — 2 colheres (sopa) de
margarina — ¥z xicara (cha) de anchovas, picadagiedra (cha) de azeitonas, picadas - 3
colheres (sopa) de gueijo ralado. Bata os ovosa@omme de leite. Acrescente a farinha
misturada com o fermento, e bata até ficar lsote o leite e a pasta de anchovas. Leve
ao forno numa assadeira untada, por cerca dargfion. Desenforme. Entretanto, frite a
cebola e os cogumelos, na margarina, até secaur®lisom as anchovas e as azeitonas.
Espalhe o recheio sobre a massa e enrole cooambole. Coloque num refratario e
polvilhe com o queijo. Leve ao forno, por 10 mirsito

MINIPIZZAS E CALZONES

106 — MINIPIZZA DE ALICHE

Fatias de p&o de forma — manteiga — mozarela &as fafilés de aliche — orégano. Passe
um pouco de manteiga sobre as fatias de pdog@»uma fatia de mozarela sobre cada
fatia. Guarneca com um filé de aliche e polvilhenagm pouco de orégano. Leve ao forno
quente, até o queijo derreter.

107 — MINIPIZZA DE CHAMPIGNON

Fatias de p&o de forma — tomate, em fatiashampgnons, em fatias — sal e pimenta —
queijo prato, ralado - filés de anchova — azegonaColoque sobre cada fatia de pé&o 2
rodelas de tomate e alguns pedacos de champgrieolsilhe com sal e pimenta. Cubra
com o queijo e guarneca com um filé de anchevama azeitona. Leve ao forno até
derreter o queijo.

108 — MINIPIZZA DE SARDINHA ( Especial para Microo ndas)

1 receita de massa basica — 2 latas de tomatelopelpicado — 1 cebola (média), picada —
1 colher (sopa) de molho de tomate — 1 colb@pd) de farinha de trigo — 1 colher (cha)
de manjericdo, seco - sal e pimenta — 108ggukijo mozarela, ralado — 2 latas de
sardinha, em 0leo, escorrida — azeitona preta,quanecer. Faca uma base em 3 férmas
pequenas para pizza. Misture numa tigela mate, a cebola, o molho, a farinhae o
manjericao e tempere com sal e pimenta. Ass@0% IAlta, Forte) por 5 min., mexendo

1 vez. Reduza a temperatura para 50% ( M.Baixsc@welar ) e cozinhe por 6-8 min.,
até engrossar, mexendo 2 vezes durante a cod€gpalhne o molho, deixando livre um
espaco de 2,5 cm nas bordas. Espalhe o queijageass sardinhas e a azeitona. Asse a
100% ( Alta, Forte ) por 2-3 minutos.
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109 — MINIPIZZA ITALIANA ( Especial para Microonda s)

1 receita de massa basica — 1 colher (sopa) de-Alecebola (média), picada — 2 colheres
(sopa) de puré de tomate — 2 tomates (sem peieados —1 pitada de orégano — 1 pitada
de manjerona, seca - sal e pimenta — 200g deogueiarela, em fatias — 40g de filés de
aliche, em lata, escorridos — 12 azeitonatapr sem caroco. Faca 3 bases de pizza
pequenas. Ponha o Gleo e a cebola numa tigele ewsse a 100% ( Alta, Forte ) por 3
min., mexendo 1 vez. Acrescente, mexendo, o pui@pate, o orégano, a manjerona e sal
e pimenta, a gosto. Cubra e asse a 100% (Altée)Hoor 2 min. Espalhe a mistura de
tomate sobre a massa, deixando livre um espac@ddmr?ao redor das bordas. Coloque
por cima o queijo, o0 aliche e as azeitonasvelao forno a 100% ( Alta, Forte ) por 2-3
minutos.

CALZONES
110 — CALZONE ESPECIALE

1 receita de massa basica — 1509 de queijo mozamlaubinhos — 50g de salame, picado
- 50g de presunto, picado — 1 ovo — 2 colheresaljsig queijo, parmeséo, ralado — 50g de
queijo fresco, amassado — sal e pimenta-d@yesangosto. Faca a massa seguindo as
instrucdes da receita. Estenda com o rolo, no frmie 1 disco, ligeiramente espesso. A
parte, misture os demais ingredientes e tempeosta.gColoque sobre a metade da massa
estendida, deixando as bordas livres. ®obr outra metade em cima e junte as
extremidades, apertando bem. Coloque sobssaaira untada e leve ao forno quente,
por cerca de 30 minutos.

111 — CALZONE CLASSICO

1 receita de massa basica — 20g de ricoscdre- 1 ovo — 1 pitada de sal — 2 colheres
(sopa) de queijo parmeséo, ralado — 100g d®jogumozarela, em cubinhos — 100g de
presunto, picado. Faga a massa, seguindo asgdstruda receita. Estenda com o rolo,
numa espessura de ¥ cm, dando o formatondedoA parte, amasse bem a ricota e
misture com 0 ovo, 0 sal e o parmeséo. Adicianenozarela e 0 presunto e mexa bem.
Coloque o recheio sobre uma metade da massa e aaolortra parte em cima. Aperte bem
as beiradas, para evitar que ele abra enquanteeresissando. Cologue numa assadeira
untada e asse em forno quente, por cerca de 3Qasinu

112 - CALZONE DE FRANGO

1 receita de massa basica — 1 xicara (cha) dedraogido e desfiado — ¥z xicara (cha) de
champignos, picados — 2 colheres (sopa) de cefaddala — 1 colher (sopa) de salsa pica-
da—sal e pimenta, a gosto — 200g de requelfaga a massa seguindo as instrucdes da
receita. Estenda com o rolo, numa espessuvaams, dando o formato redondo. Faca o
recheio, misturando bem os demais ingredientedDel sobre uma metade da massa e
dobre a outra parte em cima. Aperte bem as beirpdas evitar que abra enquanto estiver
assando. Cologue numa assadeira untada e assenengéiente, por cerca de 30 min.
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PIZZAS DOCES
113 - PI1ZZA DE CHOCOLATE

1 receita de massa basica — %2 litro de leite —ce#rai(cha) de acucar — %2 xicara (cha) de
chocolate ralado — 3 colheres (sopa) de maizenxiedfa (cha) de passas, embebidas em
rum — % xicara (chd) de raspas de chocolate (ocotdte granulado ) — cerejas, a gosto.
Faca a massa seguindo as instrucdes da recegadstuma forma de pizza levantando
Ligeiramente as bordas. Leve ao forno quente, @macde 30 minutos. Leve ao fogo o
leite, com o agucar, o chocolate e a Maizenexendo até engrossar. Tire do forno e
acrescente as passas. Espalhe sobre a massa Besael@sfriar e decore com as raspas
de chocolate e as cerejas.

114 — PI1ZZA DE RICOTA COM MACA

1 receita de massa basica — 300g de ricedad — 3 magas descascadas e cortadas em
fatias — % xicara (chd) de passas, aferdasta- 1 colher (sopa) de manteiga, em
pedacinhos. Facga a massa seguindo as instrucdessaita. Cubra com pedacinhos de
ricota. Guarneca com as fatias de maca e as p&sgmshe pedacinhos de manteiga e leve
ao forno quente, por cerca de 30 minutos.

115 — PIZZA DOCE DE PESSEGO

1 receita de massa basica — 250g de requeijdata tle péssegos, em calda — 2 colheres
(sopa) de castanha-de-caju, picadas. Faca a nsagsdndo as instrugbes da receita. Es-
tenda numa féorma de pizza. Leve ao forno qug@ate20 minutos. Retire e cubra com o
requeijdo. Distribua os péssegos, bem escorridgostados, a gosto. Polvilhe com a
castanha-de-caju e leve novamente ao forno, pisr Iaminutos.

116 - PIZZA ROMEU E JULIETA

1 receita de massa basica — 300g de queztifaesco, em fatias — 200g de goiabada,
em pedacinhos. Faca a massa, seguindo as;estrda receita. Estenda numa férma de
pizza e leve ao forno quente, por cerca demfutos. Cubra com as fatias de queijo e

espalhe os pedacinhos de goiabada. Leve novameifdeno, por mais 10 minutos.




