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LUCRANDO COM
&™ SUSPIROS NATALINOS

e Como calcular o
custo operacional:
Gas
Agua
Energia
Sao calculados por
més e o valor total
dividido por 22
dias, depois por
oito horas e
(.. depois por 60
¢ minutos.



LUCRANDO COM
S SUSPIROS NATALINOS

e Como calcularo
valor do seu tempo?

Estima-se o valor do
salario que pretende
ganhar.

Em seguida,
divide-se por 22
dias, depois por
oito horas e por

~ultimo por 60
o minutos.



LUCRANDO COM
SUSPIROS NATALINOS

e Como calcularo
custo da receita:

Anota-se o valor de cada
ingrediente e embalagem.

Em seguida, calcula-se o
quanto foi usado de cada
mgredlente em reais e
soma ao final.

wDepois calcula-se o
~ rendimento da
receita



LUCRANDO COM
SUSPIROS NATALINOS

£ ¢ Como juntar os trés custos
" para saber o valor do seu
produto, o custo total eo
lucro.

Calcula-se o tempo de
coc¢ao do produto em reais

.sane Calcula-se o tempo

fi 2

B iem®  de execugdo do
‘B ™ of produto em reais a
&% partir do valor do



LUCRANDO COM
SUSPIROS NATALINOS

s p =
«l ¢ Continuagao

Soma o custo de cocc¢ao,
mais o custo de execuc¢ao,
mais custo de ingredientes e
embalagens.
Em seguida, acrescenta o
lucro.

S (O

?- Por ultimo, divide-

s~ ® Jse pelo rendimento
_ receita. Esse e 0
valor do seu
produto



LUCRANDO COM
3 SUSPIROS NATALINOS

L e Ingredientes para o suspiro

e 300g de acucar refinado

e 170g de clara

e 40g de glacucar

e 1g ou meia colher de cafe
de acucar vanille da arcolor
» _OuU esséncia de baunilha
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L @£ e 10 gotas de limao
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<l yOCE PERDE TEMPO ENQUANTO
g ESPERA TUDO FICAR PERFEITO
: PARA COMEGAR!

TE AGUARDO AMANHA
PARA A NOSSA AULA
DAS 15H30!



