Feet Fodd

* K

PREMIUM

QUALITY

Essa € uma das receitas mais
querida pelos consumidores.

DE PIMENTA COM MANGA
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500g de manga bem madura.
250g de Pimentdo Vermelho.
250ml de Pimentas Dedo de Moc¢a.
50ml de suco de limdo.

1/2 litro de Vinagre de dlcool. ( Pode ser
qualguer marca).

1 cebola roxa. (aproximadamente 759)
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25ml de dendé

50g de agucar cristal.

3g de goma Xantana

5g de Sal.

5g de ervas & gosto. ( Sugestdo :
Orégano, alecrim, manjericdo,

manjerona, louro, tomilho ). Se nado
quiser colocar ndo tem problema.
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MODO DE PREPARO

. Em uma panela coloque o agucar e a manga e o
pimentdo, e vd mexendo até que se torne uma geleia.
Apds pronto reserve.

. Em uma panela acrescente o dendé, cebola e o tempero,
e deixe dourar.

. Na mesma panela acrescente a polpa da dedo de mocga,
o suco do liméo, o vinagre e a geleia de manga. Deixe
ferver por 5 minutos. (IMPORTANTE : Comegou a aparecer
as primeiras bolhas de fervura, vocé comeca a contar os
5 minutos. Ndo pode passar de forma alguma dos 5
minutos ).

. Apos ferver por 5 minutos Desligue e deixe esfriar.
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. Agora, coloque no liquidificador a mistura que vocé
preparou e bata com a goma xantana. ( Obs : Nessa
etapa vocé deve tomar muito cuidado pois, a goma
xantana dependendo da marca, algumas sGo mais fortes
que as outras. Sendo assim, recomendamos que vocé va
colocando de pouco em pouco até perceber que o seu
molho ficou com uma textura legal. Coloque menos de 15g
e vad acompanhando a textura do seu molho. Vocé pode
fazer esse acompanhamento no préprio liquidificador,
coloque um pouco de goma xantana, bate e observa a
textura.

. Coe e leve ao fogo por mais 5 minutos. (IMPORTANTE :
Comecou a aparecer as primeiras bolhas de fervura,
vOCcé comecga a contar os 5 minutos. N&o pode passar de
forma alguma dos 5 minutos ).

. Envase ainda quente se a embalagem for de vidro.

. Caso a embalagem seja de pldstico, espere esfriar para
envasar.
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VALIDADE 1 ANO

* Esse prazo de validade ele se inicia apos o
preparo do molho. Ou seja, envasou o seu
molho ele comeca a contar.

* Esse prazo, ele é valido tanto com o molho
aberto, quanto com o molho lacrado.

e Conservar em local fresco e arejado.

* Nao necessita guardar na geladeira. ( Tanto
antes de abrir o molho, quanto depois de
aberto).



