5 ENZIMAS

ENZIMAS

Enzimas sdo proteinas que atuam como catalisadores
bioldgicos, ou seja, séo capazes de acelerar uma reagdo quimica
diminuindo a energia de ativagdo, que corresponde a energia
necessdaria para se iniciar uma reagdo quimica.
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Uma enzima, assim como toda proteina, possui um pH e
temperatura 6timo de atuagdo, onde desempenham o méaximo
de sua atividade, porém quando uma enzima é exposta a um
pH ou temperatura diferente do ideal, esta desnatura, mudando
sua forma e consequentemente diminuindo sua velocidade de
atuagdo. Dependendo do grau de desnaturagéo, quando a enzima
volta as condigdes ideais de temperatura e pH, podem reassumir
sua forma original. Podemos citar como exemplo a enzima do
estdmago que atua em pH acido, sendo responsavel pela digestao,
exclusivamente, de proteinas.

Outro fator que influencia na velocidade de uma enzima é
a concentragao de substrato, pois a medida que se aumenta a
concentragao de substrato, aumenta-se a velocidade enzimatica,
porém esse aumento de velocidade atinge um limite maximo,
ndo importando mais o0 aumento da concentragao de substrato,
chegando ao seu ponto de saturagdo. O ponto de saturagdo
consiste no momento em que todas as enzimas estédo reagindo
com o substrato.

As enzimas séo especificas para seus substratos, modelo
"chave-fechadura”, e ndo sdo perdidas apds a reagao, estando
prontas para reagir com o préximo substrato.
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FATORES QUE INFLUENCIAM NA
ATIVIDADE DA ENZIMA
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Algumas substancias podem disputar o sitio ativo da enzima
com o substrato, estes sdo chamados de inibidores competitivos,
diminuindo a velocidade de atuagdo da enzima, uma vez que a
enzima deixa de reagir com o substrato, pois esta ligada ao inibidor.
Um outro tipo de inibidor, chamada de inibidor ndo-competitivo,
é aquele se liga a enzima modificando seu sitio ativo, assim
ndo ocorre 0 encaixe correto enzima-substrato, levando a uma
diminuigéo da atividade enzimatica.
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Uma observagdo importante é que o inibidor competitivo pode
ser anulado, quando se aumenta a concentragéo de substrato.

EXERCICIO RESOLVIDO

01. (ENEM 22 APLICAGAO) Alguns fatores podem alterar a
rapidez das reagbes quimicas. A seguir, destacam-se trés
exemplos no contexto da preparagdo e da conservagao de
alimentos:

1. A maioria dos produtos alimenticios se conserva por
muito mais tempo quando submetidos a refrigeragao.
Esse procedimento diminui a rapidez das reagdes que
contribuem para a degradagao de certos alimentos.

2. Um procedimento muito comum utilizado em préticas
de culinaria é o corte dos alimentos para acelerar o seu
cozimento, caso ndo se tenha uma panela de pressao.

3. Na preparagao de iogurtes, adicionam-se ao leite
bactérias produtoras de enzimas que aceleram as
reagOes envolvendo aglcares e proteinas lacteas.

Com base no texto, quais sdo os fatores que influenciam
a rapidez das transformagdes quimicas relacionadas aos
exemplos 1, 2 e 3, respectivamente?

a) Temperatura, superficie de contato e concentragao.
Concentragao, superficie de contato e catalisadores.
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Temperatura, superficie de contato e catalisadores.
Superficie de contato, temperatura e concentragao.
Temperatura, concentragao e catalisadores.
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Resolucao: C

S3o fatores que aceleram a velocidade das reagdes quimicas:
aumento da temperatura e da superficie de contato e a
presenca de catalisadores.

02. (FUVEST) Louis Pasteur realizou experimentos pioneiros
em Microbiologia. Para tornar estéril um meio de cultura, o
qual poderia estar contaminado com agentes causadores de
doengas, Pasteur mergulhava o recipiente que o continha em
um banho de dgua aquecida a ebuligao e a qual adicionava
cloreto de sodio.

Com a adig&o de cloreto de sédio, a temperatura de ebuligao
da agua do banho, com relagéo a da dgua pura, era .0
aquecimento do meio de cultura provocava

As lacunas podem ser corretamente

respectivamente, por:

preenchidas,
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Atividade da enzima

a) maior; desnaturagdo das proteinas das bactérias
presentes.

b) menor; rompimento da membrana celular das bactérias
presentes.

c) amesma; desnaturagdo das proteinas das bactérias.
d) maior; rompimento da membrana celular dos virus.
e) menor; alteragdes no DNA dos virus e das bactérias.

Resolugao: A

Adissolugéo do cloreto de sodio a dgua pura eleva o seu ponto
de ebuligdo. O aquecimento do meio de cultura provocava a
desnaturagao das proteinas das bactérias presentes.

03. (ENEM PPL) Sabendo-se que as enzimas podem ter sua
atividade regulada por diferentes condigdes de temperatura
e pH, foi realizado um experimento para testar as condigdes
otimas para a atividade de uma determinada enzima. Os
resultados estao apresentados no grafico.
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Em relagdo ao funcionamento da enzima, os resultados
obtidos indicam que o(a)

a) aumento do pH leva a uma atividade maior da enzima.
b) temperatura baixa (10 °C) € o principal inibidor da enzima.

c) ambiente bésico reduz a quantidade de enzima
necessaria na reagao.

d) ambiente basico reduz a quantidade de substrato
metabolizado pela enzima.

e) temperatura 6tima de funcionamento da enzima é 30 °C,
independentemente do pH.

Resolugao: D
0 aumento do pH causa a diminui¢édo da atividade enzimatica.

04. (MACKENZIE) Para inibir a agdo de uma enzima, pode-
se fornecer a célula uma substancia que ocupe o sitio ativo
dessa enzima. Para isso, essa substancia deve:

a) estar na mesma concentragdo da enzima.
ter a mesma estrutura espacial do substrato da enzima.

O

recobrir toda a molécula da enzima.

@)

ter a mesma fungéo bioldgica do substrato da enzima.
promover a desnaturagao dessa enzima.
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Resolucao: B
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