Cookies Penfeilos

Pode até vender e faturar uma grana!
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Ingrecdientes

- 200g de manteiga sem sal

- 300g de agucar refinado

- 20V0S

- 280g de trigo sem fermento

- 80g de cacau em p6 100%

- 10g de fermento

- 200g de gotas de chocolate 50%
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Bata o acucar com a manteiga até virar creme, junte os ovos um a um até
misturar.

Em um bowl misture o trigo, cacau em po6 e fermento, junte na mistura da
batedeira em duas vezes. Bata até misturar tudo. Nao precisa bater
demais.Por ultimo as gotas de chocolate.

Leve paragelar por 30 minutos.

Validade damassa, 3 dias nageladeira.

Oupodefazerasbolinhasecongelar poraté2 meses.

Quando forassar, tire direto parao forno, ndo precisadescongelar.



Receita

Cookies e Baunilha

st

- 100g de manteiga sem sal

- 1509 de acgucar refinado

- 1ovos

- 220g de trigo sem fermento

- 1colher de sopa de para de baunilha

- bg de fermento

- 200g de gotas de chocolate 50% “opcional”
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Bata o agucar comamanteiga até virar creme, junte abaunilhae os ovosum
aumatémisturar.

Em um bowl misture o trigo e o fermento, junte na mistura da batedeiraem
duasvezes. Bataaté misturartudo. Nao precisabater demais.

Por ultimo as gotas de chocolate.




