
Pode até vender e faturar uma grana!

@eu.quero.bolo



Receita

200g de manteiga sem sal

300g de açúcar refinado

2 ovos

280g de trigo sem fermento

80g de cacau em pó 100%

10g de fermento

200g de gotas de chocolate 50%

Bata o açúcar com a manteiga até virar creme, junte os ovos um a um até 

misturar. 

Em um bowl misture o trigo, cacau em pó e fermento, junte na mistura da 

batedeira em duas vezes. Bata até misturar tudo. Não precisa bater 

demais.Por último as gotas de chocolate.

Leve para gelar por 30 minutos.

Validade da massa, 3 dias na geladeira.

Ou pode fazer as bolinhas e congelar por até 2 meses.

Quando for assar, tire direto para o forno, não precisa descongelar.



100g de manteiga sem sal

150g de açúcar refinado

1 ovos

220g de trigo sem fermento

1 colher de sopa de para de baunilha

5g de fermento

200g de gotas de chocolate 50% “opcional”

Bata o açúcar com a manteiga até virar creme, junte a baunilha e os ovos um 

a um até misturar.

Em um bowl misture o trigo e o fermento, junte na mistura da batedeira em 

duas vezes. Bata até misturar tudo. Não precisa bater demais.

Por último as gotas de chocolate.
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