Jngredientes

2K 100g de chocolate branco nobre derretido

3 15 g de agua morna

Modo de Preparo

Derreta o chocolate branco e adicione 15 g de agua morna.

Misture tudo muito bem até obter uma consisténcia lisa e homogenea
Se desejar uma cor mais branca, adicione didxido de titanio a mistura
para deixa-la leitosa.

Adicione corante alimenticio na cor desejada e misture bem até atmglr
a tonalidade perfeita.

Se a mistura comecar a endurecer, agueca por alguns segundos para
manté-la fluida.

A calda precisa estar bem fluida para ser aplicada no bolo.
Coloque a calda em um saco de confeitar. Se preferir, utilize um bico
perlé nimero 5 para facilitar a aplicacdo. Decore seu bolo com cuidado,
criando o efeito "drip" nas bordas do bolo para um acabamento perfeito.
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C Se vocé quer, assim como eu, ter sua vida

transformada pela confeltarla, clique no link da BIO

do nosso mstagram e conheca o CLUBE DA'MAH
e venha comigo deixar,o mundo mais doce@
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