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Recadinho da Lu

Oi, tudo bem?
Que legal que voceé esta aqui. :)

A Pascoa é uma das melhores épocas do ano
para fazer cupcakes e eu fico feliz que voceé
esteja pronta para aproveitar essa oportunidade.

Nesse ebook, eu criei um guia rapido com tudo
que voce precisa para comecgar de casa, mesmo
que voceé nunca tenha feito cupcakes antes.

Tudo que voceé vai precisar é de um forno, alguns
utensilios de cozinha que sao baratinhos e faceis
de achar, ingredientes basicos e todo seu amor
por confeitaria.

Aqui, eu entrego varios segredos do meu proprio
negocio porque eu realmente acredito que farao
diferenga para voce.

Foi tudo criado com muito amor e eu espero que
voceé goste e aproveite.

Um beijo doce,

Ly cfhemi
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para fazer a massa

Forno

Pode ser elétrico ou a gas
(pode ser o que vem embutido no seu fogao)

e Vasilha v
Qualquer uma, de plastico ou de vidro

desde que tenha pelo menos 15cm de altura

Balanca

Muito importante!

e Se for digital, melhor ainda N

/ Espa’rula
Colher

medidora
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Cupeake de Bauniltha

Ingredientes

2 OVOS

3/4 xicara cha (ou 125g) de acucar cristal

3/4 xicara cha (ou 125g) de manteiga sem sal
2 colheres sopa de leite integral

1 xicara cha (ou 125g) de farinha de trigo

1 colher sopa esséncia de baunilha

1 colher café fermento em pé

Todos os ingredientes precisam estar em
temperatura ambiente

Modo de preparo

Coloque o acucar e a manteiga numa vasilha e misture
com um fué. Acrescente um ovo por vez e continue
mexendo. Adicione o leite e a esséncia de baunilha e
mexa novamente. Por ultimo, adicione a farinha de
trigo e o fermento e mexa até ficar uniforme. Coloque
65 a 75g da massa em cada forminha (padrao). Leve ao
forno a 180 graus por 28 minutos.

NA SEMANA DO CUPCAKE TEM UM VIDEO

MEU FAZENDO ESSA RECEITA PASSO A PASSO
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Cobettina do N{awhmallow

Ingredientes

2 claras (ou 1009)
1 e 1/4 xicara cha (ou 200g) de acucar cristal
ou refinado (de preferéncia refinado)

Modo de preparo

Junte as claras e o agcucar em uma panela e esquente
em fogo baixo até os grumos de aguicar derreterem
(ndo muito quente para nao cozinhar as claras).
Coloque na batedeira e bata até ficar com bicos
firmes e flexiveis (bem brilhante e branquinho).

NA SEMANA DO CUPCAKE EU ENSINO
MINHA COBERTURA DE DOCE DE LEITE
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@) eccracac de Pascoa
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2. Faca o formato da

l. Faca uma bolinha com cenoura pressionando
pasta americana laranja a bolinha com o dedo
(eu uso da marca Mix) indicador contra a

palma da mdo

3. Faca pequenos
tracinhos ao longo da
cenhoura com uma
esteca ou com uma
faca sem ponta

Y. Faca a folhinha com um
cortador de flor ou modele
com as maos, fazendo a
textura com uma esteca ou
com uma faca sem ponta

5. Cole a folhinha na cenoura com dagua

Sua cenourinha esta prontat :)

NA SEMANA DO CUPCAKE EU ENSINO

AMODELAR UM COELHINHO
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Do guarile ew vendo: <
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Mini Mini Grande Grande
Sem decoracdo  Com decoracdo Sem decoracdo Com decoracao

R$5,90 R$8,90 R$8,d0 A partir de
R$12,90

Sugestao para quem esta comecando < J

I

Mini M|n| Grande Grande
Sem decoracdo  Com decoracdo Sem decoracdo Com decoracao

RS3  R$550  R$6 R$8,50
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Q)ionlgags

Dica 1: Crie um perfil no Instagram e uma Fanpage no Facebook
especificamente para seu negacio. Isso quer dizer, nada de fotos
de churrasco do final de semana.

Dica 2: Deixe seu perfil no Instagram e sua Fanpage abertos para
todos verem as fotos, curtirem e seguirem.

Dica 3: Publique fotos de todos os produtos que vocé fizer e, no
maximo, 1 foto por dia, todos os dias, inclusive domingos e feriados.

Dica 4: Faca videos enquanto vocé faz os cupcakes e decoracdo e
poste no stories do Instagram.

Dica 5: Todas as vezes que publicar no Instagram, coloque nos
comentarios hashtags para atrair as pessoas. As hashtags que eu
mais uso sao: #cupcake #chocolate #aniversario #bolo #festainfantil
#partyideas #lembrancinhas #encontrandoideias #festapersonalizada
sfestademenina #festademenino #brasilia #fazendoafestanognt
#mae #maternidade #materno #filho #filha #bebe #filhos #festa
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