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Prérequisitos antesde
comprdr o seu morango:

Dé preferéncia paracomprarmorangosem
quitandas oufornecedores de morangos nasua
cidade, os morangos que encontramos nos
mercados normalmente ndGo sa@olegais para
trabalhar comdoces, pois namaioriadas vezes
sempreestaobatidos, passados oumofados,
sendoassimencontrar morangos maisfrescose
graudos é fundamental parafazer os melhores
docessempre!

NAOLAVE o seumorango

Antesdearmazenarnageladeira! Issofaz
comque os morangos fiquemcommais
umidadeaindae acabem mofando mais
rapido.Apenaslave o seumorango no
momentoemque forusa-lonoseudoce.

AMELHORmaneirade
armazenar morangos é

Emumavasilhaque tenhaumatampa,

divididosemcamadas eseparados por
folhas de papeltoalha. Também é -
precisoforraravasilhaetamparos
ultimos morangos como papeltoalha -
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Cuidadoscomo Chocolate:

O chocolate naotoleranemumagotinhade
aguasequer, eomorango éuma frutabem
umidaentao quandofazemos docescomele
e chocolate juntos precisamos tomar muito
cuidado aousar sempremorangos frescose
sem machucados, porque qualquersinalde
aguanoseuchocolate JAERA, vocé perdeele
todoenaoqueremosisso, entaose forfazer
doces comoespetinhode morango, por
exemplo, procure sempre por morangos
perfeitos!

Validade

Paratrabalharcommorangovocétem
duasopcoes:fazerodocenahoraquesai
opedidoouencomenda, assimo morango
estarasemprefresquinhonoseudoce, ou
deixarosdoces montados e armazenados

corretamente dentrodageladeiraque
normalmente teraono MAXIMO 3diasde
validade, lembrandoqueissodependede .

cadadoce, vourepetiroexemplodo
espetinhoquedura2diasnageladeirase-

omorango tiverumaboa qualidade!”. /4
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