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o [ caixa de leile condensads

. lcdhm(sopa)dama/zgamwsmsal

o 7 colhenes (sopa) de achocslalads su 4 celhenes (sopa) de chocslale
em pé

o chocolale granulads

Mods de Prepars

. gmwmfzmdw&umiw, acrescentle o leile condensads, & mokgorine,
e o chocolale em pé

. CWWWW@MM&I@W&WWWw
ole/sgdea/vda/fzww/a/

. D@w%&da@&&a;wwm bolas com a mas passands o massa
nsvchscelal‘e/g/wnulad&

o | lata de leite condensade
o 4 colheres (wfw) d@checelalbmp&waohecelalhd&

o | colher (wfw) ole/ma/z,ga/ww/
. ch&celal‘ag/mudademwg/mmdad&wlomd&

Mede de Prepors

. gmmwmwmmo@m @Wm
redende e de berda alto, misture Todos o4 mg/wdwnm

* feve as microondas por 6 minules em peléncia afto, sw na Teclo,

. M@xmwmwawnwnm@d&w

* Depsis de prents, Wad&lgmamaxwawﬁmwnwmmsw/ww
e brilhante

. ;fwe/d/?e/adei/za//aa/aa/%&zéafv, depois enrsle o8 docinhos, passe no
Wudad&e/celeqanwsﬁmménhws
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Meds de Prepars

* Em uma, panelo; adiciene o achscelatads; o agicar e o, manteiga,
mislure rapidamente e acrescente o leile

. M@MWWWM@@WWWWW
aproximadamente 25 minules, alé obler, uma consisténcio cremesa

. D%/W&W@W%WWIOW

o Medele o massa, em bslinhas apmsawch&celate/gamudad&w
siwa em lagcas

o | lata de leite condensads
o | lata de creme de leile
o 3 colheres (wfw)de/chece/ate/mp&

* | colher (sopa) de manganina
Meds de Prepars

. Snmuna/panda/, misture o ledle condensads; o mohgohina e &

. ,fwe/wmybw}we/me/xwampa/w/v, al“e/éruca/vn&pw@de/
WW@

. Re’ﬁ/w/d&éro?&e/nmam&menwdalate/, incorpore bem e

o Sinva com mini colheres




Bu?adm as Ferne
JWM

. I/alb/de//ute/conderwad&

. lcelhe/v(wfw) de/mcu/}anw

. 39&:11,41/3
° Icelhe/v(wfw)d@mmngim/
o [0 colheres (59pa)de/ne/.scau/

o checalal‘agnamdad&pa/mdecmafv
Mede de Prepore

. Bamumwlwm

. UnIomW(Z5 em x 30 cm)csmnw/z?a/zénw/&nwsnw
onde vai ser serwids)

. Colo%e/wnmuma/mwﬁmmédw, al'e/?ue/Wcom/
consislencia de creme

. Raﬁwdyﬁmedm%ﬁéafv

. Dmmmmwm cwwmmgda,dem

* A garstada vai adsrar

B/u?adww de Panela
angnedéenl'e/s

o 7 colheres /wfwjdanw/z?a/mm
o 4 colheres de nescaw

o | lata de leite condensades

Meds de Prepars

. D%WwWWdamWwad@mdwdm
(fogo alts), depois de dernetida, joque o nescau; loge apés jogar &
mmWw&WW&/mWM@mmMW
wna/”caldw”g/zmsa/

. Debxoe/sé—/um/a%algum minules, depois é so comer



Cm%ad’andev wm/Segmedm
BMW&MPW&BW

o 4 colheres (wfw) de/achgcelalholsvmp&(ne/scau)

o 2 colhenes (sobremesa) de/ma/zga/ww/
o | lata de leile condensads

o 3 colheres (wfza) danmga/wna/
o | lata de leile condensade

* Acicar crsital pora cobrir
Meds de Prepars

o ;[wa/z/t% mg/wdwntexs numa ponela, WWW WMWMWO!&W&M

o fevar o4 en?/wdwd'a numa panelo, WWW nm%at&dag&udamd&&und&dw
fumela/

. DW%W%MWWW

. Unhwmd&wmnwnymmwemamwdawwmmwamwd@
WM &w}endv"bﬂégadwwspwta/-a-bﬂam

. SdWWWW@/mwgdm




o | colher, de sopa, de manteiga,
o | lata de leife condensads

o 4wddade/sda/.wg&cw(/mawmn1‘e/ma/swdax3 comum/W
o [/2 lalo, de creme de leite
. mmnd&anmad&(&c],uw@mw

. De/zfzei’a/wmanl‘a?o/mma/fwnda/

o Junte o leile condensads; as pagocas e o creme de lede
. M@stefwalémevfwr@de/bmwm

. TWWWWWW&&W%W

. M&dd@%bﬂégadmapmwpd&amd&mmad&

o | lata de leite condensads

. lcolhe/vcie/wfzwde/&mmhwde/aé?&

o Icelhewdmepwda/mpwdalmanf'w

. lce;wole/smde//a/mvfw

. /celhe/vde/ché/de/nw/»ymétw/manfaywémw]

o Misture todos mg/wdmd'% @/ma&éa?&, sempre mechends olé
éncoﬁpma/ve/de/sg/wmd&lgund&dwpandw

e ([nte as maes faca as belinhas e passe ne agicar cristol ew
/wfétwd&, ewéfagcvwmcalc{we/cawnall;}e/% docénheve/mﬁed‘@com
wnfzedaomhvdawfmda/aﬂm% ow loranjo, seca



o I xicara de chi de leite (desnatads ow infegral) i oumey
sante (nendeste) s s Ty
o | lata, de leite condensads |

. lcelhe/vde/éepwde/ma/zgwm/h?ht&wmnwl)
* Acicar cristal para enrslor o briqadeirss

Meds de Prepars

. Ba&wwli?uid%icadmwemcid&a/mcm&/m

. gmwmpammwmwﬁmwe/mmfwndwcm&/dte/
cendemad&e/a/nw/zga/aénw, apure lodas as misturas alblgrwa/um

o [fos ebservames quande desprende do funds da panela
(aproximadamente 25 minutos em foge baixinks), para ne
e/spm/bnwﬂ,b

* Depois do mistura frio; passe em agicar cristol fine

o Minha Avé chamava esta receio, de cagcarmarides

. geynw;%'a/wlm Deuses

o | lata de leile condensade
e 200 g/d@checelate/(ﬂmnw

. lchhe/v(wpa) de/manlfu?w

o [/2 copo de leile
Meds de Prepars
fema&W@mex%alédafv&W

&spe/w/p %Av’biafu
Ennolar e passar ne Wuladev brance




B/w?adww de Leite em Pé com
Creme de flvela

Jngredientes

* 3 colhenes (sopa) de leite em ps

o | lata de leite condensads

. Icolhe/wlanwnta?w

. menwde/aue/&/pa/m/wchw/v

Mede de Prepors

. Col&q,ue/t&dm 94 mg/wdmttw em wma panelo; excely o, creme de
aveld

o M@%émmemem&W@W(aﬁ
quande vecé puden ver & funds da panela)

. demmwﬁd&wmmanfa?wad@w%w

o Fago as belinhas, abra na palmo. da mas com o deds e com uma,
celhe/vpequena/, Mcha@wmmpwwbh&dammd@wd&}

o Zeche bem a bolinha, FaAéan&/eLtaMh&&wanaAthw/J

Ji .
o | lata de leite condensads

o lcelhe/v(éefw)danwnfa?w

e /50 g de doce de leile

. /)cwafbwde/agzuca/wwé—mad&

* | colher de canelo, em pé

Mede de Prepors

. Muwamwmmndw&/a@wndmm@wm@'?wmwmmwm
anpwwla/

. M@maléda/p&pm@daénigadew unlle um prole e cologue o doce, dwc@na/?dadma/
por | hora,

* Apss lavar as mass cologue sobre el um psuce do doce; fog uma bolinha e espalma,
recheie com dece de ledle e ennele

* Passe sobre o agicar e a canelo as belinkhas ji necheadas, e em cima, das belinhas,

WWW@M@/@@WW




o | lata de leite condensads
e 50 ?de/w/wlad&

. 39¢ma/3

* | colher (sopa) de manganina

e /50 %de/gmalmdwmcu(rmhod

. Ma/zymifw/w/mwdh/v

. ﬂmdacm%empmpmsm

Meds de Prepars

C@/Lte/w?e»ialmdazmawm e heserve

Leve o5 my/wdwnm wﬁ&y&bmal'éwﬁwvd&&md&dwfmlw/a/
Tmém/na/mm/mawm&admaﬁim

Modele as bslinhas com as mass untadas em makgorino celocands

Passe pelo- agicar de confedeins e acomode em forminhas

B/u?odw:ﬂ de Milhe (/

| lata, de milhe verde escorrida
| lata ow | caixinha de leile condensads Mococa
309xde/manl’ul?o/‘Mac9ca/
303/dexm,ingawde/mdh&M&wcw

Acicar cristol para polvilhar

Mede de Prepars

Balb/n&/écl,wld%iwdm&/alte/wndmadm &mé/heve/evmén?awdamé/h&

PaAwwnu)sﬁmwmwnmem@/mwM&aféW
Mwanwnléé?w@conMuwnwxmd&aIéwﬂde&&wnd&dwFandw
D%WWMMW&%W%W

Taga belinhas e passe ne agicar cristal




o | lata leile condensads
e 100 gramas chocelale brance ew uma xicara

C /()Wmmwd‘eé?wewwnwcelhe/vde/wpw
o (02 colheres d@w;nw%dmewpa/swde/mmw?&
y CWWWWW&W

o feve o leile condensads; wnwzte/égwe/&checalafafzmo/&mﬁ

. Dé&fwf@d@cambalhefw.

°,4décémwa/gdaa/de/nman?& verifique se o brigadeirs nae
perdew ponte: Se/peadew espere ele voflar as ponte:
* Relire do foge imedialamente e coloque em um recipiente paro.
esgriar,

e Faca bolinhas e passe ne confeils:

B/w?adww de [futello

o | lata de leite condensads

. Icelhmdaso;wdamanl’dgwsmwl
. lOOgudach&ceJate/wled'e/

. lOngde//\fuZ‘eJ/a/

. ZOO%daW@MmmdaMaumwdwm

. gmwmpwzda/Col&c}uaMM o4 m?/wdwd'e/s

. ngnwdwCW(mxmsaW gswnwWWMmM&W&dw
fume/a/

* Relire ds foge e coloque em uma, Travessa.

o Cd&wm@dd&%(a&%&@%&&uﬁé@aﬁmmmw

. ng@wmwmemmpw. (Cdoquampwwdemanﬂ»?o/nwma}vfza/wv
ajudar)

. Pa/sée/n&?/wmdad&



Bhinadeine de Maracuii

o ([ma fota de Leile Condensads

. Maéw,falbdaSmdaMmu%(danm
muﬂ]bgwpevsmnalwwl)

. 39pmaxsde/mpmmada/s

o Meia lata, de creme de leile

. Umcelhe/v(éafw) d@é'aﬁ,umdabug,&

. SWWLW&WW%smMmm
pora o decoragle

CsJeque/unw/panda/, mWWw e sempre mexends; ponha, o leie condensads; o
wwde/ma/wm/w as gemas, o creme de leidle, a/&a/z,mhw, albde/sp/wnde/vdevﬁmdevdw
F,a,ne/a/

C@/W&WWWWWWW%W

DW de/l{vwsv medele em belinhas e//awme/p,e/evwnfut&

Distribua o5 WWWWMW de popel.

o | lala de leite condensads
o | caixinha de creme de leile
. 259&0[@/@@%}»@

. 50%@,@@%@@&&%@
o ZO%daszwde/fu}swcha

. Pewmmpandwa/w@&/ed‘econda%ad&, creme de ledle, leile em pé e o pistache
Whiluradse: CGW mexends sem paron, a%d%&&pm@d&bnégadem MIde&W
e achescenle a pasta de pistache.

. fwew%dadmwatam&zmmwét&

o Cnrele as belinhas dezbm'?adah&cma/s maes unladas cmmwvteégwe/fw/sw—a/.spd&

o Se vocé nde Tiver a pasta de pistache, uﬂ]bgaalgwnws 9»9121/3 de corante verde e extrhale
&we/sééncia/de/p,bstmhe/apéé &W



