
Salgados Finos
 A S  M E L H O R E S

R E C E I T A S

N Á D I A  B O R G E S

APOSTILA DE MASSAS



1 5 0 0  K G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

1 0 0 G  D E  S A Z O N

1 0 0 G  D E  M A R G A R I N A

2 0 0 G  D E  L E I T E  E M  P Ó

2 . 5 0 0 L  D E  Á G U A

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

M I S T U R E  T U D O  M U I T O  B E M  E X C E T O  A

F A R I N H A  D E  T R I G O .  L E V E  P A R A

C O Z I N H A R  A T E  F E R V E R ,  Q U A N D O  I N I C I A R

A  F E R V U R A  A D I C I O N A R  A  F A R I N H A  D E

T R I G O ,  B A I X A R  A  C H A M A  D O  F O G Ã O  E

M E X E R  A T E  M I S T U R A R  B E M .  ( C O Z I N H A R  A

M A S S A )  .  D E S P E J E  E M  U M A  B A N C A D A  ,

E S P E R E  E S F R I A R  U M  P O U C O  E  C O M E C E  A

S O V A R  A  M A S S A  A T E  Q U E  F I Q U E  M A C I A

E  B E M  U N I D A .

 

Massa Coxinha Premium -
Massa Salgado de Fritura

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

RENDE 400 SALGADOS DE 13G 
(NA AMAQUINA)



1 K G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

0 1  C O L H E R  ( S O P A )  D E  C A C H A Ç A

0 2  C O L H E R E S  ( S O P A )  D E  M A R G A R I N A

S A L  Q . B

3 7 5 G  D E  Á G U A  A P R O X I M A D A M E N T E .

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

M I S T U R E  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  E  S O V E

B E M  A  M A S S A .  O  S E G R E D O  D A  M A S S A  D E

P A S T E L  É  N Ã O  D E I X A - L A  M U I T O  M O L E .

M A S S A  D E  P A S T E L  M O L E ( C O M  M U I T A  Á G U A )

V A I  R E S U L T A R  E M  U M  P A S T E L  B O R R A C H U D O

Q U A N D O  F R I T A R .  U S A R  U M  C I L I N D R O  P A R A

A B R I R  A  M A S S A ,  E S T E  P O D E  S E R  M A N U A L  O U

E L E T R I C O .

Massa para Pastel 

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

RENDE  300 MINI PASTEIS  NA FORMINHA
DE RAVIOLLI (A QUADRADA)

Para deixar os pasteis com esse
formato quadrado uso um

molde de aluminio para
raviolli. Ela tem 5 cm.



0 1 K G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

6 0 G  D E  A Ç Ú C A R  C R I S T A L

2 0 G  D E  S A L

2 0 G  D E  L E I T E  E M  P Ó

0 2  O V O S

1 0 0 M L  D E  Ó L E O  O U  M A N T E I G A

2 0 G  D E  F E R M E N T O  B I O L O G I C O  S E C O

Á G U A  S U F I C I E N T E  P A R A  D A R  O  P O N T O

N A  M A S S A

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

E M  U M A  B A C I A  M I S T U R E  A  F A R I N H A  D E

T R I G O ,  O  S A L ,  O  A Ç Ú C A R ,  O  L E I T E  E  M P Ó  E

O  F E R M E N T O  B I O L O G I C O  S E C O .  M I S T U R E

B E M  E  F A Ç A  U M A  C O V A  N O  M E I O  A D I C I O N E

O S  O V O S ,  O  Ó L E O  E  A  Á G U A .  M I S T U R E  B E M

E  S O V E  A T E  A T I N G I R  O  P O N T O  D E  V É U .

E S S A  M A S S A  Q U A N T O  M A I S  M O L E  M A I S

M A C I A  F I C A  O  S E U  P A O Z I N H O .

 

Pão Massa Básica-
Massa fermentada

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

Essa massa é muito versátil ela pode ser usada para
fazer pão de mini hamburguer, pão delicia, mini pizza,
esfiha, pastel sirio, joelho, bomba recheada, pastelão,

entre outros salgados.

RENDE 100 PÃOZINHO DE 15G.



6 0 0 G  D E  M A R A G A R I N A  8 0 %  L I P I D I O S

0 2  O V O S

0 1  S A C H E  D E  S A Z O N  ( L E G U M E S )

0 1  K G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

M I S T U R E  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  M U I T O

B E M .  E S S A  M A S S A  É  M U I T O  D E L I C A D A ,

D I F E R E N T E  D A S  D E M A I S  N Ã O  P O D E  S E R

S O V A D A .  E L A  D E V E  S E R  A P E N A S  U N I D A .  A

Q U A N T I D A D E  D E  F A R I N H A  É  S U F I C I E N T E

P A R A  D A R  O  P O N T O  N A  M A S S A  S E M

D E S P E R D I C I O .

A  M A S S A  P O D E  S E R  C O N G E L A D A  C R U A  P O R

4  M E S E S  E  D E S C O N G E L A D A  E M

T E M P E R A T U R A  A M B I E N T E .  

 

Massa Base Amanteigada -
Salgados de Forno

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

RENDE 200 MINI EMPADA DE 3 CM
(FORMINHA REDONDA DE PÃO DE

MEL)

Essa massa é indicada para mini empadas, mini quiches,
ouriços, lolita, petiscos. Sempre uso ela como base para os

meus salgados finos. Apartir dela faço variações de salgados,
adiciono queijo parmesão  ervas finas, creme de cebola

oregano. ela é firme porem desmacha na boca. não indico
utilizar essa massa para empadões ou quiches grandes.



2 0 0 M L  D E  C R E M E  D E  L E I T E

2 5 0 G  D E  M A R G A R I N A  8 0 % L I P I D I O S

1 0 G  D E  S A L

6 0 0 G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

M I S T U R E  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  M U I T O

B E M .  E S S A  M A S S A  É  M U I T O  D E L I C A D A ,

D I F E R E N T E  D A S  D E M A I S  N Ã O  P O D E  S E R

S O V A D A .  E L A  D E V E  S E R  A P E N A S  U N I D A .  A

Q U A N T I D A D E  D E  F A R I N H A  É  S U F I C I E N T E

P A R A  D A R  O  P O N T O  N A  M A S S A  S E M

D E S P E R D I C I O .

A  M A S S A  P O D E  S E R  C O N G E L A D A  C R U A  P O R

4  M E S E S  E  D E S C O N G E L A D A  E M

T E M P E R A T U R A  A M B I E N T E .  

O B S :  E S S A  M A S S A  D E  C R E M E  D E  L E I T E  É

I D E A L  P A R A  P A S T E L  D E  F O R N O

 

Massa  Amanteigada -
Variação com creme de leite 

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

RENDE 200 MINI EMPADA DE 3CM
(FORMINHA REDONDA DE PÃO DE MEL)

Ideal para empadões e quiches grandes utilizo aqui os seguintes tamanhos de
formas com fundo removivel:

pp- aro 15 cm 
p- aro 20 cm 
m- aro 25cm
g- aro 25cm
gg aro 30 cm



3 0 0 G  D E  M A R G A R I N A  8 0 %  D E  L E I P I D I O

0 1  O V O

1 2 0 G  D E  N A T A

0 1  S A C H E  D E  S A Z O N  ( L E G U M E S )

5 0 0 G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

M I S T U R E  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  M U I T O

B E M .  E S S A  M A S S A  É  M U I T O  D E L I C A D A ,

D I F E R E N T E  D A S  D E M A I S  N Ã O  P O D E  S E R

S O V A D A .  E L A  D E V E  S E R  A P E N A S  U N I D A .  A

Q U A N T I D A D E  D E  F A R I N H A  É  S U F I C I E N T E

P A R A  D A R  O  P O N T O  N A  M A S S A  S E M

D E S P E R D I C I O .

A  M A S S A  P O D E  S E R  C O N G E L A D A  C R U A  P O R

4  M E S E S  E  D E S C O N G E L A D A  E M

T E M P E R A T U R A  A M B I E N T E .

 

O B S :  E S S A  M A S S A  D E  C R E M E  D E  L E I T E  É

I D E A L  P A R A  P A S T E L  D E  F O R N O

 

Massa  Amanteigada - 
Variação com nata 

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

RENDE 200 MINI EMPADA DE 3CM
(FORMINHA REDONDA DE PÃO DE MEL)



1 K G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O

2 5 G  D E  A Ç Ú C A R

2 5 G  D E  S A L

5 0 G  D E  M A N T E I G A  O U  M A R G A R I N A

5 0 0 M L  D E  Á G U A  B E M  G E L A D A

6 0 0 G  D E  M A R G A R I N A  F O L H A D A

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

E M  U M A  B A C I A  A D I C I O N E  A  F A R I N H A  D E  T R I G O ,  O

A Ç Ú C A R ,  O  S A L ,  A S  5 0 G  D E  M A N T E I G A  O U

M A R G A R I N A ;  A D I C I O N E  A  Á G U A  A O S  P O U C O S  E  S O V E

B E M  A T E  F I C A R  U M A  M A S S A  M A C I A  E  B E M

U N I D A . D E I X E  D E S C A N S A R  P O R  A P R O X I M A D A M E N T E  3 0

M I N .  A B R A  A  M A S S A  E M  U M  R E T A N G U L O  E  A D I C I O N E  A

M A R G A R I N A  P A R A  F O L H A R  E M  2 / 3  D A  M A S S A .  D O B R E

N O V A M E N T E  C O M O  U M  E N V E L O P E  E  A B R A  A  M A S S A .

L E V E  P A R A  G E L A D E I R A  P O R  1 5  M I N  E  V O L T E  A  A B R I R  A

M A S S A  C O M  A U X I L I O  D E  U M  R O L O .  D O B R E

N O V A M E N T E  C O M O  U M  E N V E L O P E  E M  T R E S  P A R T E S  ,

D E S S A  V E Z  N Ã O  A D I C I O N A  M A R G A R I N A  F O L H A D A .

L E V A  P A R A  D E S C A N S A R  N O V A M E N T E .  V O C Ê  F A R Á

E S S A  S E Q U E N C I A  D E  D O B R A S  E  A B E R T U R A  D A  M A S S A

4  V E Z E S .  ( A  1 °  C O M  M A R G A R I N A  E  A S  D E M A I S  S E M

M A R G A R I N A  E  S E M P R E  L E M B R A N D O  D E  F A Z E R  O

D E S C A N S O  D A  M A S S A  N A  G E L A D E I R A .  A  U L T I M A

D O B R A  V O C Ê  I R Á  A B R I R  E  M O D E L A R  C O M  R E C H E I O  D A

S U A  P R E F E R E N C I A .

 

Massa Folhada

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

RENDE 300 MINI SALGADOS FOLHADOS



2 4 0 M L  D E  L E I T E  

1 5 0 G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

0 1  O V O

0 1  P I T A D A  D E  S A L

0 1  C O L H E R  ( S O P A )  D E  M A R G A R I N A

O B S :  P O D E  A D I C I O N A R  S A B O R I Z A N T E  A

E S S A  M A S S A ;  C O M O  E S P I N A F R E ,  C O U V E ,

C E N O U R A ,  B E T E R R A B A ,  Q U E I J O  R A L A D O ,

C R E M E  D E  C E B O L A .

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

B A T A  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  N O

L I Q U I D I F I C A D O R ,  E  F A Ç A  A S  P A N Q U E C A S

O U  C R E P E   E M  U M A  F R I G I D E I R A

A N T I A D E R E N T E  P I N C E L A D A  C O M  A Z E I T E  O U

M A N T E I G A .  R E C H E A R  E  C O R T A R  E M  3

R O L I N H O S  D E C O R A R  A  G O S T O .

 

Massa de Crepe

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

RENDE ENTRE 12 - 15 DISCOS DE
PANQUECA; CADA DISCO RENDE 03

ROLINHOS



0 1  K G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

. 0 4  O V O S

3 0 G  D E  F E R M E N T O  B I O L O G I C O

0 1  L A T A  D E  L E I T E  C O N D E N S A D O

1 0 0 M L  D E  Ó L E O

2 5 0 M L  D E  Á G U A

2 0 G  D E  S A L

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

B A T A  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  N O

L I Q U I D I F I C A D O R ,  E X C E T O  A  F A R I N H A  D E

T R I G O .  D E S P E J E  O  P R E P A R O  E M N  U M A

B A C I A  E  V A  A D I C I O N A N D O  A  F A R I N H A  D E

T R I G O ,  S O V A R  B E M  A T E  A T I N G I R  O  P O N T O

D E  V É U .  M O D E L A R  O S  P A E X I N H O S  E  L E V A R

P A R A  A S S A R  E M  F O R N O  P R E  A Q U E C I D O  A

1 8 0 ? C .  N Ã O  D E I X A R  D O U R A R ,  R E T I R A  A I N D A

B R A N Q U I N H O S  D O  F O R N O .  R E C H E I A  C O M

Q U E I J O  R A L A D O  E  C R E A M  C H E E S E ,  P I N C E L A

M A N T E I G A  E  P O L V I L H A  Q U E I J O  R A L A D O  P O R

C I M A .  R E C H E I A  A  G O S T O  ( D O C E  O U

S A L G A D O ) .  

 

Pãozinho Delicia Bahiano

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

RENDE 100 MINI PAEZINHOS DE 15G

Utilizo essa massa para pão de alho, pão de
leite, pão de coco, pão com creme de

confeiteiro e frutas, é uma massa super leve.



0 1  K G  D E  P O L V I L H O  D O C E

0 1  K G  D E  P O L V I L H O  A Z E D O

5 0 0 M L  D E  Ó L E O  

5 0 0 M L  D E  Á G U A

5 0 0 M L  D E  L E I T E

8 0 G  D E  S A L

0 4  O V O S

5 0 0 G  D E  Q U E I J O  Q U A L H O  R A L A D O

6 0 0 G  D E  B A T A T A  I N G L E S A  C O Z I D A

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

L E V E  P A R A  F E R V E R  Á G U A ,  Ó L E O ,  L E I T E  E  S A L .

Q U A N D O  L E V A N T A R  F E R V U R A  D E S P E J E  S O B R E

O S  P O L V I L H O S  C O M  A U X I L I O  D E  U M A  C O L H E R

M I S T U R E  B E M  E  D E I X E  A  M A S S A  E S F R I A R .

Q U A N D O  E S F R I A R  A D I O N E  O S  O V O S ,  A  B A T A T A

D O C E  C O Z I D A  E  M A S S A D A ,  O  Q U E I J O  R A L A D O .

M O D E L E  E  A S S E  E M  F O R N O  O U  C O N G E L E  P O R

4  M E S E S .

 

Pão de Queijo com Batata

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

Pão de queijo pode ser modelado e congelado cru. Boleia e
espalha em bandejas não encostar um no outro; quando

estiver totalmente congelado desgrude da bandeija e coloqie
em saquinhos e fecha ou use seladora para fechar os sacos.

Etiquetar com data de fabricação validade e ingredientes. Ele
dura 90 dias congelados. O processo de descongelamento é
diretamente no forno; não precisa descongelar para assar.

Tamanhos dos pães de queijo 
ideal para venda
25g / 50g e 90g



Massa de Torta Salgada

2 5 0 G  D E  M A R G A R I N A

0 4  G E M A S

2 0 0 G  D E  Q U E I J O  Q U A L H O  R A L A D O

( O U  Q U E I J O  D A  S U A  P R E F E R E N C I A )

4 0 0 M L  D E  L E I T E

4 0 0 G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  C O M

F E R M E N T O

0 4  C L A R A S  E M  N E V E

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

B A T E R  N A  B A T E D E I R A  A  M A N T E I G A ,  A S

G E M A S  E  O  Q U E I J O  A T E  O B T E R  U M

C R E M E .  A D I C I O N A R  F A R I N H A  D E  T R I G O  E

I N T E R C A L A R  C O M  O  L E I T E .  F I N A L I Z A

C O M  A S  C L A R A S  E M  N E V E .  

 

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

Ideal para tortas de marmitas e de
fundo removivel; por ser uma massa

bem cremosa consegue intercalar
recheios.



Massa de Torta Salgada de
Liquidificador

2 0 0  M L  D E  Ó L E O

0 3  O V O S

3 6 0 G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

5 0 0 M L  D E  L E I T E

0 3  C O L H E R E S  D E  ( S O P A )  D E  Q U E I J O

P A R M E S Ã O  R A L A D O

0 1  C O L H E R  ( S O P A )  D E  F E R M E N T O  E M

P Ó

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :

B A T E R  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  N O

L I Q U I D I F I C A D O R ,  D E S P E J A R  U M A

P O R Ç Ã O  D A  M A S S A  E M  F O R M A  U N T A D A

E  P O L V I L H A D A ,  E S P A L H A R  O  R E C H E I O  D A

S U A  P R E F E R E N C I A ,  D E S P E J A R  O

R E S T A N T E  D A  M A S S A  P O L V I L H A R

O R E G A N O ,  T O M A T E  C E R E J A  ,  A Z E I T O N A

E  L E V A R  P A R A  A S S A R .

 

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

Ideal para tortas de marmitas;
muffins salgados, cupcakes

salgados. 



5 0 0 G  D E  F A R I N H A  D E  T R I G O  S E M

F E R M E N T O

5 0 G  D E  C A C A U  B L A C K

1 0 G  D E  S A L

3 0 G  D E  A Ç Ú C A R  

0 1  O V O

2 5 G  D E  M A N T E I G A  O U  M A R G A R I N A  8 0 %

L I P I D I O S

2 0 G  D E  F E R M E N T O  B I O L O G I C O  S E C O

3 5 0 M L  D E  Á G U A  ( A P R O X I M A D A M E N T E )

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :  

M I S T U R E  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  S E C O S ,

F A Ç A  U M A  C O V A  N O  M E I O  E  A D I C I O N E

O V O S ,  M A R G A R I N A ,  Á G U A  E  M I S T U R E  B E M .

E M  U M A  B A N C A D A  S O V E  A  M A S S A  A T E

F O R M A R  U M A  M A S S A  L I S A  E  C O M E Ç A R  A

L I B E R A R  G A S E S .  D E I X E  D E S C A N S A R  P O R  1 5

M I N .  M O D E L E  D E I X E  F E R M E N T A R  E  L E V E  A O

F O R N O  P A R A  A S S A R .  F O R N O  M E D I O  1 8 0 ° C

P O R  A P R O X I M A D A M E N T E  2 5 M I N .

Pão black
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IDEAL PARA RECHEIOS MAIS
AZEDOS.



1 0 0 G  D E  Q U E I J O  ( R I C O T A

M U S S A R E L A , Q U A L H O ,  P R O V O L O N E  O U  D A

S U A  P R E F E R E N C I A )

S A L  A  G O S T O

S A L S A  P I C A D A

0 1  O V O

0 1  C O L H E R  ( S O P A )  D E  F A R I N H A  D E

A M E N D O A  C A S T A N H A  O U  A M E N D O I M .

( D A R  O  P O N T O  N A  M A S S A )

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :  

M I S T U R E  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  A T E

F O R M A R  U M A  M A S S A  H O M O G E N E A .  F A Ç A

B O L I N H A S  D E  2 0 G  P A S S E  N O  Q U E I J O

P A R M E S S Ã O  E  L E V E  P A R A  A S S A R  E M  F O R N O

M E D I O ( 1 8 0 ° )  P O R  A P R O X I M A D A M E N T E  2 5

M I N .

Petisco de queijo

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S

ideal para entradinhas, mesa
gourmet, tabua de frios.



1  K G  D E  M A N D I O C A  C O Z I D A  E  A M A S S A D A

0 1  O V O

0 1  C O L H E R  ( S O P A )  D E  M A N T E I G A  C O M

S A L

0 1  X I C ( C H A )  E  F A R I N H A  D E  G R Ã O  D E

B I C O  O U  O U T R A  D A  S U A  P R E F E R E N C I A .

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :  

M I S T U R E  T O D O S  O S  I N G R E D I E N T E S  A T E

F O R M A R  U M A  M A S S A  U N I F O R M E .  M O D E L E

A S  C O X I N H A S ,  R E C H E I E  C O M  F R A N G O  O U

O U T R O  R E C H E I O  D A  S U A  P R E F E R Ê N C I A .

E M P A N E  C O M  F A R I N H A  D E  L I N H A Ç A  E

Q U E I J O  P A R M E S S Ã O  R A L A D O .  L E V E  P A R A

A S S A R  E M  F O R N O  P R E  A Q U E C I D O  E M

T E M P E R A T U R A  M E D I A  A  1 8 0 ° C .

Coxinha de forno 
massa de mandioca
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0 1  R E C E I T A  D A  M A S S A  F E R M E N T A D A

T O M A T E  S E C O

0 1  R E C E I T A  D O  M O L H O  D E  E R V A S

Q U E I J O  M U S S A R E L  F A T I A D A

A L F A C E

I N G R E D I E N T E S :  

M O D O  D E  P R E P A R O :  

V O C Ê  V A I  P R E C I S A R  D E  U M A  R E C E I T A  D E

M A S S A  F E R M E N T A D A .  D E P O I S  D O

D E S C A N S O  V O C Ê  I R A  A B R I R  A  M A S S A  C O M

A U X I L I O  D E  U M  R O L O ,  U S E  C O R T A D O R E S

R E D O N D O S  D E  6  C M  E S P A L H E  E M  F O R M A S  E

D E I X E  F E R M E N T A R  P O R  A P R O X I M A D A M E N T E

3 0  M I N  L E V E  P A R A  A S S A R .  O  D E T A L H E  A Q U I

E S T Á  E M  A S S A R  P O R  P O U C O  T E M P O .

Q U A N D O  E S T I V E R  C O M E Ç A N D O  A  D O U R A R

N A  P A R T E  D E  B A I X O  R E T I R A .  N Ã O  D E I X A

D O U R A R  A  P A R T E  D E  C I M A .  O  R E C H E I O

P O D E  S E R  F E I T O  A  S E U  C R I T É R I O .  P O R E M  O

Q U E  M A I S  V E N D O  É  O  T R A D I C I O N A L  C O M

M O L H O  D E  E R V A S ,  U M  P E D A Ç O D E  T O M A T E

S E C O  E  U M A  F A T I A  D E  M U S S A R E L A ,  E

A L F A C E .

Pão sirio 
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Nessa Apostila você teve
acesso a todas as massas
bases que você precisa pra
começar e manter o seu
negócio prospero.
São receitas válidadas
utilizadas por mim, na minha
produção; elas me renderam
mais de 12 anos de mercado
lucrativo e hoje elas saem
diretamente do meu
caderninho de produção
para a sua cozinha. 

Desejo sucesso na sua
caminhada, vida prospera e
abundante! 

S A L G A D O S  F I N O S  -  N Á D I A  B O R G E S


