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e Bata os ovos com o agucar durante

18 minutos em velocidade alta:
{om a batedeira em movimento. em

o 208 ¢ de ovos

e 178 ¢ de iogurte natural velocidade média. adicione o dleo
e 500 g de acucar lentamente para que a mistura
e 238 ¢ de Farinha de trigo emulsifique:

e 7¢fermentoem po o Acrescente o iogurte:

e 83 g de 6leo de girassol o Por ultimo incorpore

e 58 g de leite em p6 Ninho delicadamente os ingredientes

secos: farinha. leite em po e
fermento previamente peneirados.
Asse em forma untada e forno

nan 3
L e preaquecido a 184 graus por 46
e 200 g de creme de leite. : :
minutos aproximadamente.

o 50 ¢ de leite em po6 Ninho.

; : . Peneire leite em po sobre a
e Leve todos os ingredientes ao

fogo meédio/baixo e cozinhe
mexendo sempre até levantar

cobertura logo depois de cobri-lo.
e Paradesenformar seu bolo com

perfeicao. retire-o da forma
fervura.

enquanto ainda estiver morno. (16
e {ubra o bolo imediatamente.

minutos apos sair do f orno).
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tompartilhe comigo seus
resultadost
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